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(54) ГІРКА НАСТОЙКА "СТАРКА КІРОВОГРАДСЬКА"

(21)97041685
(22)09.04.1997
(24) 16.07.2001
(46) 16.07.2001, Бюл. № 6, 2001 р.
(72) Барабанов Костянтин Костянтинович
(73) Барабанов Костянтин Костянтинович, UA
(56) 1 Патент RU № 2059701, 1996.
2. Рецептури лікеро-горілчаних напоїв і горілок. -
К, 1994 - С . 168-200
(57) Горькая настойка, содержащая коньяк, порт-
вейн, сахар, спирт этиловый ректификованный и
воду питьевую умягченную, отличающаяся тем,

что дополнительно содержит ароматный спирт
ржаных сухарей при следующем соотношении ин-
гредиентов в% об.:

коньяк
портвейн
сахар
ароматный спирт ржаных сухарей
спирт этиловый ректификованный
вода питьевая умягченная

3-7
8-12
0,8-0,12
2,5-4,5
39-41
осталь-
ное.

Изобретение относится к пищевой промыш-
ленности, а именно - к ликеро-водочному произ-
водству, к составам горьких настоек.

Известна горькая настойка "Кодацька форте-
ця" (см: Рецептури лікеро-горілчаних напоїв і
горілок. - К., 1994. - С. 168), содержащая на
1000 дал следующие компоненты

Наименова-
ние

Ароматный
спирт ржаных
сухарей
Ароматный
спирт кори-
андра
Спирт этило-
вый ректифи-
кованный
высшей очи-
стки и вода

Едини-
ца из-
мере-

ния

дм"

дм-

Количе-
ство

60,0

1,5

Из рас-
чета на
крепость
купажа
40% об

Содержа-
ние эфир-
ного мас-

ла, дм 3

0,0035

Расход ингредиентов на 1000 дал:

Наименование

Ржаные сухари
Кориандр посевной
(плоды)

Количе-
ство, кг

2,4

0,5

Содержание
эфирного

масла, дм3

-

0,005

Получают бесцветную горькую настойку кре-
постью 40% об., со слегка пекучим вкусом и во-
дочным ароматом с оттенком кориандра.

Недостатками указанной горькой настойки яв-
ляются монотонный без оригинальности пекучий
вкус и водочный аромат.

Наиболее близкой является горькая настойка
"Старка" (см : Рецептури лікеро-горілчаних напоїв і
горілок. - К., 1994. - С. 200), содержащая на
1000 дал следующие компоненты:

Наименование

Настойка "Старка"
1 слива
Портвейн
Коньяк
Ванилин 110
Сахарный сироп
65,8%-ный
Колер
Спирт этиловый рек-
тификованный выс-
шей очистки и вода

Единица
измере-

ния

дм3

дм"
дм
ДМ"*

дм3

кг

дм3

Количество

240,0

1000,0
500,0

0,1

100,0

9,0
Из расчета на
крепость ку-
пажа 43% об

СМ

О

см
г^
со
см
см

<
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Расход ингредиентов на 1000 дал:

Наименование
Единица

измерения
Количест-

во
Для приготовления настойки:
Листья яблонь
"Розмарин"
Листья груш
"Александр Бере"
Портвейн белый
крепостью 18-19%
Коньяк крепостью
40-42%
Ванилин
Сахарный сироп
65,8%-ный
Колер

кг

кг

дм3

дм3

кг

кг

кг

22,0

8,0

1000,0

500,0

0,01

87,0

9,0

По указанной рецептуре получают горькую на-
стойку коричневого цвета, вкус слегка жгучий,
аромат сложный с примесью коньячного.

Недостатком указанной горькой настойки яв-
ляется ее многокомпонентность, причем исполь-
зование для приготовления настойки листьев яб-
лонь и груш ограничено сортами "Розмарин" и
"Александр Бере". Также не отличается ориги-
нальностью слегка жгучий вкус и сложный аромат
с преобладанием аромата коньяка.

Задачей, на которую направлено изобретение,
является создание горькой настойки с оригиналь-
ным вкусом и ароматом путем смешивания необ-
ходимых компонентов в соответствующих дозах.

Поставленная задача решается тем, что в
горькой настойке, содержащей коньяк, сахар,
портвейн, спирт этиловый ректификованный и во-
ду согласно изобретению дополнительно содер-
жится ароматный спирт ржаных сухарей при сле-
дующем соотношении ингредиентов в %об:

Наименование
Коньяк
Портвейн
Сахар
Ароматный спирт ржаных сухарей
Спирт этиловый ректификованный
Вода питьевая умягченная

Количество
3-7

8-12
0,8-0,12
2,5-4,5
39-41

Остальное

По указанной рецептуре получают горькую на-
стойку крепостью 40% об. от светло-желтого до
светло-розового цвета с мягким слаженным вку-
сом и хлебно-пивным ароматом.

Горькая настойка готовится следующим об-
разом.

Сначала готовят сортировку, т.е. водно-
спиртовую смесь крепостью 39% об., которую про-
пускают через угольные фильтры и затем вводят
ароматный спирт ржаных сухарей, затем вводят
сахар в виде сахарного сиропа 65,8%-ного, порт-
вейн и коньяк. Смесь доводят до заданного объе-
ма, тщательно перемешивают, фильтруют, прове-
ряют лабораторно на крепость и подают на
розлив.

Пример конкретного выполнения
В купажным чан на 100 л задают приготовлен-

ную из заранее обработанных компонентов сорти-
ровку - смесь спирта этилового ректификованного
и воды питьевой умягченной крепостью 39% об.,
затем вводят ароматный спирт ржаных сухарей,
сахар в виде заранее приготовленного по тради-
ционной схеме сахарного сиропа 65,8%-ного, в ко-
тором содержится 0,1кг сахара. После задают
портвейн в количестве 10,0л, коньяк в количестве
5,0л и доводят водой до заданного объема. Всю
купажную смесь тщательно перемешивают, затем
фильтруют и проводят лабораторные исследова-
ния. При необходимости уточняют крепость горь-
кой настойки, добавляя расчетное количество
спирта и готовый напиток - горькую настойку на-
правляют на розлив.

По указанному примеру получают горькую на-
стойку крепостью 40% об. от светло-желтого до
светло-розового цвета с мягким слаженным вку-
сом и хлебно-пивным ароматом.

Было проведено ряд других примеров, анало-
гичных данному, и результаты занесены в табли-
цу. Из таблицы видно, что наилучшими примера-
ми являются 2, 3, 4 примеры. Примеры 1 и 5 яв-
ляются отрицательными, чему соответствуют низ-
кие дегустационные баллы.

Горькая настойка производится промышлен-
ным способом на имеющемся на ликеро-водочном
предприятии оборудовании.
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Таблица

Примеры

Ингредиенты
на 100 л
Коньяк (л)
Портвейн (л)
Сахар (кг)
Ароматный
спирт ржаных
сухарей (л)
Спирт этило-
вый ректифи-
кованный (л)
Вода питьевая
умягченная (л)

Выводы

Дегустацион-
ный балл по
10-ти бальной
системе

Пример 1

2,0
7,0

0,08

2,0

39

49,92

Не замечен
слаженный
вкус и хлебно-
пивной аромат

8,3

Пример 2

3,0
8,0
0,1

2,5

39

47,4

Замечен мяг-
кий слаженный
вкус и хлебно-
пивной аромат

9,0

Пример 3

5,0
10,0
0,2

3,5

40

41,3

Ярко выражен
слаженный
вкус и хлебно-
пивной аромат

9,4

Пример 4

7,0
12,0
0,3

4,5

41

35,2

Ярко выражен
слаженный
вкус и хлебно-
пивной аромат

9,3

Пример 5

8,0
13,0
0,31

5,0

41

32,69

Вкус разлажен,
проявляется
горечь, отсут-
ствует хлебно-
пивной аромат

8,4
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(54) ГІРКА НАСТОЙКА "СТАРКА КІРОВОГРАДСЬКА"

1

(21)97041685
(22)09.04.97
(24) 07.04.98
(46) 30.06.98. Бюл. № З
(47) 07.04.98
(72) Барабанов Костянтин Костянтинович
(73) Кіровоградське державне підприємство
по виробництву І маркетингу "Артеміда", Ба-
рабанов Костянтин Костянтинович
(57) Горькая настойка, содержащая коньяк,
портвейн, сахар, спирт этиловый ректифи-
кованный и воду питьевую умягченную, о т-
л и ч а ю щ а я с я тем, что дополнительно

содержит ароматный спирт ржаных сухарей
при следующем соотношении ингредиен-
тов, об %.

Коньяк
Портвейн
Сахар
Ароматный спирт
ржаных сухарей
Спирт этиловый ректи-
фикованный
Вода питьевая умяг-
ченная

3-7
8-12
0,8-0,12

2,5-4,5

39-41

Остальное

/•̂

С
>

Изобретение относится к пищевой про-
мышленности, а именно к ликеро-водочно-
му п р о и з в о д с т в у , к составам г о р ь к и х
настоек.

Известна горькая настойка "Кодацька
фортеця" [Рецептури лікеро-горілчаних на-
поїв и горілок Київ, 1994, с. 168], содержа-
щая на 1000 дал следующие компоненты:

Наименование

•

Ароматный спирт ржаных
сухарей

Ароматный спирт корианд-
ра

Спирт этиловый ректифико-
ванный высшей очистки и

вода

Единица
измерения

дм 3

д м 3

дм*1

Количество

60,0

1,5

из расчета на кре-
пость купажа

40об.%

Содержание эфир-
ного масла, д м 3

-

0,0035

—

ю
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Расход ингредиентов на 1000 дал*

Наименование

Ржаные сухари
Кориандр посевной (плоды)

Количество кг

2*4
05

Содержание эфирного мае
ла д м '

0 005

Получают бесцветную горькую настойку
крепостью 40 об % , со слегка пекучим вкусом
и водочным ароматом с оттенком кориандра.

Недостатками указанной горькой на-
стойки являются монотонный без ориги-
нальности пекучий вкус и водочный аромат

Наиболее близкой является настойка
"Старка" [Рецептури лікеро-горілчаних на-

10 поїв и горілок Київ, 1994, с 200], содер-
жащая на 1000 дал следующие компонен-
ты"

Наименование

Настойка Старка 1 слива
Портвейн

Коньяк
Ванилин 1 10

Сахарный сироп 65 8% ныи
Колер

Спирт этиловый ррктификованныи
высшей очистки и вода

Единица

дм3

Д М 3

Д М 3

дм 1

дм3

кг
Д М 3

Количество

?40 0
1000 0

• 500 0
0 1

100 0
9 0

из расчета на крепость ку
пажа 43 об %

Расход интедиентов 1000 дал'
Наименование

Для приготовления насгоики

Листья яблонь Розмарин
ЛИГТЬР rp/ш Александр Бере

Портвейн белый крепостью 18 16%
Копья* крепостью 40 42°/

Ванилин
Сахарный сироп 65 8% ныи

Колер

Единица
измерения

кг

кг

ДМ

дм .
кг

к г

КГ

Количество

22 0
8 0

1000 0
500 0
001
87 0
90

По указанной рецептуре получают горь-
кую настойку коричневого цвета, вкус слег-
ка жгучий, аромат сложный с примесью
коньячного

Недостатком указанной горькой на-
стойки является ее многокомпонентность,
причем использование для приготовления
настойки листьев яблонь и груш ограничено
сортами "Розмарин" и "Александр Бере"
Также не отличается оригинальностью слег-
ка жгучий вкус и сложный аромат с преобла-
данием аромата коньяка

Задачей, на которую направлено изо-
бретение, является создание горькой на-
стойки с оригинальным вкусом и ароматом
путем смешивания необходимых компонен-

40 тов в соответствующих дозах.
Поставленная задача решается тем, что

в горькой настойке, содержащей коньяк, са-
хар, портвейн, спирт этиловый ректифико-
ванный и воду согласно изобретению

45 дополнительно содержится ароматный
спирт ржаных сухарей при следующем соот-
ношении ингредиентов, об.%:

Наименование

Коньяк
Портвейн

Сахар
Ароматный г пир г ржаных сухарей
Спирт этиловый ректификованный

Вода ПИГЬРВЯЯ умягченная

Количество

3-7
8-12

0,8-0,12
2,5-4,5
39-41

Остальное
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По указанной рецептуре получают горь-
кую настойку крепостью 40об. % от светло-
желтого до светло-розового цвета с мягким
слаженным вкусом и хлебно-пивным арома-
том. 5

Горькая настойка готовится следующим
образом.

Сначала готовят сортировку, т. е. водно-
спиртовую смесь крепостью 39 об. % , кото-
рую пропускают через угольные фильтры и 10
затем вводят ароматный спирт ржаных су-
харей, затем вводят сахар в виде сахарного
сиропа 65,8%-ного, портвейн и коньяк.
Смесь доводят до заданного объема, тща-
тельно перемешивают, фильтруют проверя- 15
ют лабораторно на крепость и подают на
розлив.

Пример конкретного выполнения.
В купажный чан на 100 л задают приго-

товленную из заранее обработанных компо- 20
нентов сортировку - смесь спирта этилового
ректификованного и воды питьевой умяг-
ченной крепостью 39 об. % , затем вводят.
Затем вводят ароматный спирт ржаных су-
харей, сахар в виде заранее приготовленно- 25
го по традиционной схеме сахарного сиропа
65,8%-ного, в котором содержится 0,1 кг

сахара. После задают портвейн в количест-
ве 10,0 л, коньяк в количестве 5,0 л и доводят
водой до заданного объема Всю купажную
смесь тщательно перемешивают, затем
фильтруют и проводят лабораторные иссле-
дования. При необходимости уточняют кре-
пость горькой настойки, добавляя
расчетное количество спирта и готовый на-
питок - горькую настойку направляют на
розлив.

По указанному примеру получают горь-
кую настойку крепостью 40 об % от свет-
ло-желтого до светло-розового цвета с
мягким слаженным вкусом и хлебно-пив-
ным ароматом.

Было проведено ряд других примеров,
аналогичных данному, и результаты занесе-
ны в таблицу. Из таблицы видно, что наилуч-
шими примерами являются 2, 3. 4 примеры.
Примеры 1 и 5 являются отрицательными,
чему соответствуют низкие дегустационные
баллы.

Горькая настойка производится про-
мышленным способом на имеющемся на
ликеро-водочном предприятии оборудова-
нии.

Ингредиенты на 100 л

Коньяк, л
Портвейн, л

Сахар, кг
Ароматный спирт ржаных

сухарей, л
Спирт этиловый ректифико-

ванный, л
Вода питьевая умягченная,

л

Выводы

Дегустационный балл
по 10-ти бальной системе

Пример 1

2,0
7,0

0.08
2,0

39

49,92

Не заме-
чен сла-
женный
вкус и

хлебно-
пивной
аромат

8,3

Пример 2

3,0
8,0
0,1
2,5

39

47.4

Замечен
мягкий сла-

женный
вкус и

хлебно-
пивной
аромат

9.0

Пример 3

5,0
10,0
0,2
3,5

40

41,3

Ярко выра-
жен сла-
женный
вкус и

хлебно-
пивной
аромат

9,4

Пример 4

7,0
12,0
0,3
4,5

41

35,2

Ярко выра-
жен сла-
женный

вкус и
хлебно-
пивной
аромат

9,3

Пример 5

а,о
13,0
0,31
5,0

41

32.69

Вкус раз-
лажен.

проявляет-
ся горечь,
отсутству-
ет хлебно-

пивной
аромат

8,4
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