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Корисна модель належить до галузі сільського господарства, оцінки якості продукції, а саме, 
визначення клітковини в овочевих і баштанних культурах. 

Відомий метод визначення клітковини у грубих кормах ГОСТ 13496.2-91 базується на 
видаленні супутніх речовин і зважуванні осаду (клітковини) [1]. Екстракція супутніх речовин 
відбувається протягом 10 хв. 3,0 % сірчаною кислотою та ще 10 хв. 20 % розчином їдкого калію, 5 
потім осад кількісно переносять на зважений фільтр і промивають 1,0 % розчином соляної 
кислоти від залишків лугу. Для пришвидшення висушування, осад промивають спочатку 
етиловим спиртом, а потім діетиловим ефіром. Фільтр з промитою клітковиною висушують при 
t=160 °С протягом 2 годин або при t=105 °С протягом 4 годин і зважують. Основним недоліком 
цього методу є те, що при аналізі овочевої та баштанної продукції отримуваний осад містить не 10 
лише клітковину, а й залишки супутніх речовин (вуглеводів, білків, жирів, вітамінів та ін.), яких 
на порядок більше, ніж в грубих кормах, що призводить до одержання завищених показників 
клітковини. 

В основу корисної моделі поставлено задачу розробити спосіб визначення сирої клітковини 
в овочевій і баштанній продукції, який забезпечує повне видалення супутніх речовин для 15 
отримання більш точних даних. 

Поставлена задача вирішується тим, що включає екстракцію кислотно- та лужнорозчинних 
речовин сірчаною кислотою та 20 % -им розчином їдкого калію, промивання осаду, згідно з 
корисною моделлю, екстракцію проводять 20 хв. сірчаною кислотою з концентрацією 5,0 % та 
20 хв. з додаванням 2 % -ого розчину їдкого калію, промивають осад клітковини етилоцтовим 20 
ефіром 

Запропонований спосіб пояснюється наступним прикладом здійснення. 
Приклад. 
Наважку повітряно-сухої досліджуваної проби вагою 1,0 г, зважену з точністю до 0,001 г, 

поміщують в стакан об'ємом 300-400 см
3
, приливають 100 см

3
 5,0 % розчину сірчаної кислоти і 25 

перемішують скляною паличкою. Доводять до помірного кипіння на електричній плитці, процес 
кип'ятіння продовжують 20 хв. Після цього доливається 50 см

3
 20 % розчину гідроксиду калію і 

продовжують кип'ятіння протягом ще 20 хв. з моменту закипання розчину. Після кип'ятіння осад 
відстоюють та фільтрують декантацією через попередньо зважений фільтр. Осад зі стакана 
переносять на фільтр 1,0 % розчином соляної кислоти. Осад на фільтрі промивають 2 рази (по 30 
20 см

3
) розчином соляної кислоти та великою кількістю гарячої дистильованої води до 

нейтральної реакції промивних вод за лакмусовим папірцем. Потім осад промивають 20 см
3
 

етилового спирту та 20 см
3
 етилоцтового ефіру. Отриманий осад висушують на повітрі до 

відсутності запаху ефіру. Фільтр з промитою клітковиною висушують при t=160 °С протягом 2 
годин або при t=105 °С протягом 4 годин. Сухий фільтр з осадом зважують з точністю до 0,001 г. 35 

Масову частку клітковини (X) в процентах в досліджуваній сухій пробі обчислюють за 
формулою: 

X=m1·100/m 
m - маса наважки в грамах; 
m1 - маса сухого залишку, обчислена за різницею між масою фільтра з клітковиною і масою 40 

фільтра; 
100 - коефіцієнт перерахунку у відсотки. 
За кінцевий результат випробування беруть середнє арифметичне двох паралельних 

визначень. Допущена відмінність між паралельними визначеннями (при Р = 0,95) не повинна 
перевищувати 0,5 % від середнього значення. 45 

Масова частка сирої клітковини (Х1) у відсотках в сухій речовині обчислюють за формулою: 
X1=X·100/(100-W), 
де X - масова частка клітковини в досліджуваній сухій пробі, %, 
W - вологість досліджуваної проби, %. 
Таким чином, при визначенні сирої клітковини даним способом в овочевій і баштанній 50 

продукції були отримані достовірні результати. Запропонований спосіб підтверджено 
експериментальною перевіркою, яка здійснювалась при аналізі сільськогосподарських рослин. 
За роки досліджень (2009-2011 pp.) проведено близько 1600 аналізів з визначення сирої 
клітковини в овочевій і баштанній продукції. За результатами, які наведено в табл., 
встановлено, що запропонований спосіб визначення сирої клітковини є більш достовірним і 55 
відповідає літературним даним. 
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Таблиця  
 

Порівняльні результати визначення клітковини (%) за двома способами 
 

Культура ГОСТ 13496.2-91 Модифікований спосіб Літературні дані* 

Морква 

1,82 1,04 

0,9-1,5 (1,1) 
2,01 1,13 

1,92 1,08 

НІР0,95 0,04 

Перець 
солодкий 

2,21 1,38 

1,1-2,1 (1,36) 
2,59 1,54 

2,23 1,18 

НІР0,95 0,04 

Буряк столовий 

1,20 0,91 

0,7-1,2 (0,9) 
1,50 1,11 

1,08 1,08 

НІР0,95 0,04 

Квасоля 
овочева (зерно) 

4,08 3,37 

2,5-4,7 (3,5) 
3,78 2,59 

3,93 2,77 

НІР0,95 0,16 

Кавун 

0,84 0,62 

0,5-0,9 
0,76 0,58 

0,83 0,65 

НІР0,95 0,02 

 
* [2,3,4] 
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Спосіб визначення сирої клітковини в овочевій і баштанній продукції, що включає екстракцію 
кислотно- та лужнорозчинних речовин сірчаною кислотою та 20 % -им розчином їдкого калію, 
промивання осаду, який відрізняється тим, що екстракцію проводять 20 хв. сірчаною кислотою 
з концентрацією 5,0 % та 20 хв. з додаванням 20 %-ого розчину їдкого калію, промивають осад 20 
клітковини етилоцтовим ефіром. 
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