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завод харчового обладнання", UA
(57) Пристрій для формування виробів з тіста з
начинкою, який містить транспортер, над котрим
по ходу технологічного процесу розміщені послі-

довно розташовані дозатори тіста з нагнітальними
пристроями і дозатор начинки з поршневим насо-
сом на виході, встановлений між дозаторами тіста,
який відрізняється тим, що оснащений станиною
з приводом, на котрій розміщений рухомий у вер-
тикальній площині стіл з розташованим на ньому
згаданим транспортером, кожний дозатор тіста
має встановлену на виході матрицю з механізмом
струнної різки, при цьому на виході поршневого
насосу дозатору начинки встановлений формую-
чий мундштук.

Винахід відноситься до харчової промислово-
сті, призначений для використання у виробництві
пряників.

Відомий пристрій для формування виробів з
тіста з начинкою, до складу якого входять транс-
портер, над котрим по ходу технологічного проце-
су розміщені послідовно розташовані дозатори тіс-
та з нагнітальними пристроями,  які виконані у ви-
гляді нагнітачів та нагнітальних валків, і дозатор
начинки, який встановлено між дозаторами тіста і
містить  поршневий  насос  у  вигляді  барабану з
поршнями (див. а с. СРСР № 1630745, МКВ
А21С9/06, 1991).

Це  пристосування  є  самим  близьким за тех-
нічною суттю до винаходу, що пропонується, і тому
воно обране в якості прототипу.

Недоліками цього пристосування є:
- залишки відходів тістових пластів при фор-

муванні тістових виробів з начинкою;
- одноманітна форма виготовлення виробів з

тіста;
- складність конструкції: для переміщення і

формування тістових заготовок з начинкою вико-
ристовується  транспортер  з  секціями,  які  мають
U-образну форму; для нагнітання тіста і начинки
використовуються три шнекові нагнітачі; для
склеювання верхнього і нижнього тістових пластів і
відрізання готового виробу використовується спе-
ціальний барабан для натиску; для виведення
пряників з пристосування використовується при-
ймальний стіл.

В основу винаходу поставлено задачу удоско-
налення пристрою для формування виробів з тіста
з начинкою шляхом введення станини з приводом,

на котрій розміщено рухомий у вертикальній пло-
щині стіл, на якому розміщено згаданий транспор-
тер, та введення до складу кожного з дозаторів ті-
ста матриці з механізмом струнної різки, а до
складу дозатора начинки - формуючого мундштука
для забезпечення формування заготовок виробів з
тіста з начинкою без відходів тіста при одночасній
можливості формування верхніх і нижніх частин
виробів з різноманітними формами.

Поставлена задача може бути вирішена за
допомогою запропонованого пристрою, схема яко-
го зображена на кресленні (фіг.).

Пристрій для формування виробів з тіста з на-
чинкою містить: транспортер 1, що розміщено на
столі 2, який встановлено на станині 3 з приводом
(не показаний), дозатори 4 тіста, які розміщені над
транспортером 1 по ходу технологічного процесу, і
кожний з котрих має нагнітальний пристрій у ви-
гляді валків 5, під котрими встановлена матриця 6
з механізмом 7 струнної різки, дозатор 8 начинки
встановлений між дозаторами 4 тіста і має на ви-
ході поршневий насос 9 і формуючий мундштук 10
для формування в заготовках, розміщених на кон-
дитерських листах 11, поглиблень під начинку та їх
заповнення.

Спільними ознаками запропонованого при-
строю є:

- наявність двох дозаторів тіста 4, з нагніталь-
ними вальцями 5, дозатора 8 начинки з поршне-
вим насосом 9, транспортера 1,

- послідовне розташування дозатора тіста 4 з
нагнітальними вальцями 5, дозатора начинки 8 з
поршневим насосом 9, дозатора тіста 4 з нагніта-
льними вальцями 5;
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- розташування транспортера 1 під дозатора-
ми тіста 4 і дозатором 8 начинки.

Відрізняючими ознаками запропонованого
пристрою є:

- наявність матриць 6, які мають однакові або
різні форми отворів, через які випресовується тіс-
то і встановлених після нагнітальних вальців 5, до-
заторів тіста 4;

- наявність механізмів струнної різки 7, які від-
різують тістові заготовки пряників і встановлених
біля матриць 6;

- наявність формуючого мундштука 10 (робо-
чий орган мундштука має форму напівсфери),
який формує заглиблення в тістовій заготовці пря-
ника і заповнює його начинкою через отвір і вста-
новлений після поршневого насосу 9 дозатора 8
начинки.

- наявність рухомого стола 2 з встановленим
на ньому транспортером 1, з можливістю рухатися
вертикально вверх і вниз.

Пристрій працює циклічно, кожен цикл має
п'ять тактів, а саме:

1-й такт: - стіл 2 з установленим на ньому
транспортером 1 підіймається вверх;

- формуючий мундштук 10 впирається в нижню
частину тістової заготовки пряника і робить в ній
заглиблення;

2-й такт: - тісто з першого дозатора 4 нагніта-
льними вальцями 5 випресовується через матри-
цю 6;

- тісто з другого дозатора 4 нагнітальними ва-
льцями 5 випресовується через матрицю 6;

3-й такт: - механізм струнної різки 7 першого
дозатора 4 відрізує тістову заготовку нижньої час-
тини пряника, яка укладається на кондитерський
лист 11;

- механізм струнної різки 7 другого дозатора 4
відрізує тістову заготовку верхньої частини пряни-
ка, яка укладається на нижню частину тістової за-
готовки з начинкою;

4-й такт: - стіл 2 з установленим на ньому
транспортером 1 опускається вниз;

- дозатор начинки 8, за допомогою поршневого
насосу 9, через формуючий мундштук 10 заповнює
заглиблення в нижній частині тістової заготовки
пряника начинкою;

5-й такт: - транспортер 1 переміщує кондитер-
ські листи 11 з заготовками на один крок вперед.

Далі цикл роботи пристрою повторюється. Ви-
готовлені пряники з начинкою на кондитерських
листах 11 виводяться з пристрою транспортером
1.

Впровадження винаходу дозволяє:
- формувати заготовки пряників з начинкою

без відходів тіста;
- формувати нижні і верхні частини пряників з

різноманітними формами;
- розширити асортимент вироблюваних виро-

бів з тіста, виготовляти пряники без начинки, пря-
ники з начинкою, відсадного печива, печива типу
"Кураб'є".
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