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(72) Зубко Олександр Леонідович, Каштанов Ми-
хайло Володимирович, Яніцький Борис Леонідович
(73) Закрите акціонерне товариство "Дослідний
завод харчового обладнання", UA
(57) Машина для формування пряників з начин-
кою,  яка  містить  дозатор  тіста  з нагнітальними
валками, формуючою матрицею і механізмом різ-
ки, розміщений над транспортером для форму-

вання  і  відводу  тістових  заготовок, і дозатор на-
чинки, яка відрізняється тим, що оснащена меха-
нізмом виконання заглиблення і другим дозатором
тіста з нагнітальними валками, формуючою мат-
рицею і механізмом різки, між котрими розміщений
відомий дозатор начинки, і які встановлені послі-
довно з першим дозатором тіста над транспорте-
ром по ходу технологічного процесу, при цьому
механізм виконання заглиблення має робочу по-
верхню у вигляді напівсфери, яка направлена до
поверхні транспортера і має можливість вертика-
льного переміщення.

Винахід відноситься до харчової промислово-
сті, призначений для використання в пряничному
виробництві.

Відомо про автомат для виготовлення пряни-
ків з начинкою (див.  а.с.  № 266665  МПК
A21С11/10, CPCP), до складу якого входять доза-
тор тіста з нагнітальними валками, формуючою
матрицею і механізмом різки, розміщений над тра-
нспортером для формування і відводу тістових за-
готовок, фіксатор з виделками для утримання за-
готовок, дозатор начинки і механізм складування
тістових заготовок. Цей автомат є самим близьким
за технічною суттю до винаходу, що пропонується,
і тому він обраний в якості прототипу.

Недоліком цього автомату є:
- одноманітна форма виготовлення пряників

(симетрично складена заготовка);
- вузька номенклатура виготовляємої продукції

(пряники з одного різновиду тіста);
- складність конструкції (для переміщення тіс-

тових заготовок використовують транспортер, який
виконано у вигляді двох послідовно встановлених
з зазором транспортерів).

В основу винаходу поставлено задачу удоско-
налення машини для формування пряників з на-
чинкою шляхом введення до її складу механізму
виконання заглиблення і другого такого ж дозато-
ра тіста, послідовного розміщення з першим доза-
тором тіста механізму виконання заглиблення, ві-
домого дозатора начинки, введеного другого доза-
тора тіста для забезпечення формування загото-
вок пряників з начинкою з різноманітними форма-
ми при використанні двох різновидів тіста.

Поставлена задача може бути вирішена за
допомогою запропонованої машини для форму-
вання пряників з начинкою, загальний вигляд якої
відображено на кресленні (фіг.).

До складу запропонованої машини входять:
два дозатори тіста 1 з нагнітальними валками 2 і
формуючою матрицею 3 з механізмом різки 4, ме-
ханізм виконання заглиблення 5, дозатор 6 начин-
ки і транспортер 7 подавання кондитерських лис-
тів.

Спільними ознаками запропонованої машини є
наявність дозатора тіста 1, з нагнітальними вал-
ками 2, матрицею 3, механізмом різки 4, дозатора
начинки 6 і транспортера 7.

Відрізняючими ознаками запропонованої ма-
шини є те, що:

- після першого дозатора тіста 1 з нагніталь-
ними вальцями 2, матрицею З, механізмом 4 різки,
встановлений механізм 5 виконання заглиблення,
який має можливість рухатися вертикально вверх і
вниз, робочий орган цього механізму має форму
напівсфери для формування лунки в тістовій заго-
товці 8;

- за механізмом 5 виконання заглиблення
встановлений дозатор начинки 6, який накладає
начинку 9 в лунку тістової заготовки 8;

- за дозатором начинки 6 встановлений другий
дозатор тіста 1 з нагнітальними вальцями 2, мат-
рицею 3, механізмом різки 4;

- транспортер 7 встановлений під дозаторами
тіста 1, механізмом 5 виконання заглиблення, до-
затором начинки 6;
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- встановлені дозатори тіста 1, матриці 3, ме-
ханізми різки 4 дають можливість формувати нижні
і верхні заготовки пряників окремо, з різними фор-
мами, використовувати один або два види тіста.

Машина працює так.
На фрагменті І (фіг.): тісто з дозатора 1 нагні-

тальними валками 2 випресовується через матри-
цю 3, за допомогою механізму різки 4 відрізується
у вигляді тістової заготовки 8 і укладається на кон-
дитерські листи 10, які подаються транспортером
7 синхронно з укладанням тістових заготовок.

На фрагменті II: робочим органом механізму
виконання заглиблення 5 робиться лунка в тістовій
заготовці 8.

На фрагменті III: начинка 9 з дозатора начинки
6 накладається в лунку тістової заготовки.

На фрагменті IV: тісто з дозатора 1 нагніталь-
ними валками 2 випресовується через матрицю 3,
за допомогою механізму різки 4 відрізується у ви-
гляді тістової заготовки 11 і укладається на тістову
заготовку 8 з начинкою 9. Виготовлені тістові заго-
товки пряників з начинкою виводяться з машини
транспортером 7.

Упровадження винаходу дозволяє підвищити
якість пряників, що виробляються машиною, виго-
товляти їх з різноманітними формами, з викорис-
танням одного або двох різновидів тіста.
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