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(57)  Горілка особлива, що містить у своєму складі
водно-спиртову суміш, ароматний спирт хвої яли-
ни та цукровмісний компонент, яка відрізняється

тим, що додатково містить ароматний спирт горо-
бини, а як цукромісткий компонент містить глюкозу
при такому співвідношенні інгредієнтів на 100 л:

ароматний спирт хвої ялини, л 0,1-0,2;
ароматний спирт горобини, л 0,03-0,07;
глюкоза, кг 0,03-0,05;
водно-спиртова суміш
з розрахунку на міцність 40% об. решта.

Винахід відноситься до харчової промислово-
сті, а саме до лікеро-горілчаного виробництва, до
складів горілок особливих.

Відома горілка особлива "Різдвяна" (див. "Ре-
цептури лікеро-горілчаних напоїв і горілок", Київ,
1994р, ст. 288), яка вміщує на 100л:

Компоненти
Одиниця
Вимірю-
вання

Кількість

ароматний спирт хвої со-
сни дм3 0,12
ароматний спирт матери-
нки дм3 0,12
цукор кг 0,2
спирт етиловий ректифі-
кований
та вода питна пом'якше-
на
(водно-спиртова суміш) дм3

з розраху-
нку на
міцність
купажу
40% об

Витрата інгредієнтів на 100л:

Компоненти Кількість, кг
хвоя сосни 0,005
материнка 0,005
цукор 0,2

Як ароматичний компонент горілка особлива
містить ароматний спирт лимонної олії, а як цук-
ромісткий компонент містить цукор.

По даній рецептурі отримують горілку особли-
ву міцністю 40%об, прозору, безбарвну, з м'яким
смаком і характерним горілчаним ароматом.

Недоліками цієї горілки особливої є невисокі
органолептичні показники, а саме загальновідомий
горілчаний смак і такий же аромат без характерних
особливостей, не зважаючи на наявність значної
кількості ароматичних компонентів.

Найбільш близькою за складом є горілка осо-
блива "Прем'єра" (заявка України № 97104860,
МПК6 C12G 3/06, опубл. 29.12.99, бюл. № 8), яка
вміщує на 100л:

Компоненти
Одиниця

вимірюван-
ня

Кількість

ароматний спирт ли-
монної олії л 0,25-0,55
ароматний спирт хвої
ялини л 0,15-0,45
мед л 0,05-0,13
спирт етиловий ректи-
фікований та вода пит-
на пом'якшена (водно-
спиртова суміш) л

з розраху-
нку на мі-

цність
40% об

Як цукромісткий компонент горілка особлива
містить мед.

По даній заявці отримують горілку особливу
міцністю 40% об, прозору, безбарвну, з м'яким без
характерної для міцних алкогольних напоїв пекучої
гіркоти смаком і цитронно-пряним ароматом.

Недоліками цієї горілки особливої є цитронно-
пряний аромат, в якому переважає загальновідо-
мий цитронний тон,  який зустрічається в усіх цит-
русових напоях.
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Задачею, на вирішення якої спрямовано вина-
хід, є створення горілки особливої з високими ор-
ганолептичними показниками, а саме м'яким сма-
ком та оригінальним хвойно-рослинним ароматом,
шляхом підбору необхідних інгредієнтів у потріб-
них кількостях.

Поставлена задача вирішується тим, що горіл-
ка особлива, яка містить у своєму складі водно-
спиртову суміш, ароматний спирт хвої ялини та
цукромісткий компонент, згідно винаходу додатко-
во містить ароматний спирт горобини, а як цукро-
місткий компонент містить глюкозу при такому
співвідношенні інгредієнтів на 100л:

ароматний спирт хвої ялини, л 0,1-0,2;
ароматний спирт горобини, л 0,03-0,07;
глюкоза, кг 0,03-0,05;
водно-спиртова суміш
з розрахунку на міцність 40% об. решта.

Завдяки поєднанню ароматичних інгредієнтів,
таких як ароматний спирт хвої ялини та ароматний
спирт горобини, у вказаній кількості в горілці особ-
ливій створюється оригінальний хвойно-рослинний
аромат, а завдяки дії смакових інгредієнтів, а саме
смаковій дії вказаних ароматних спиртів та дода-
ванню глюкози разом з водно-спиртовою суміш-
шю, в горілці особливій значно пом'якшується
смак.

Горілка особлива готується у такій послідов-
ності:

Спочатку готують водно-спиртову суміш з роз-
рахунку на міцність біля 40% об. - суміш спирту
етилового ректифікованого з водою питною пом'я-
кшеною, та очищають її на фільтраційній установ-
ці. В купажний чан задають біля 50% загальної кі-
лькості водно-спиртової суміші, потім додають за-
здалегідь приготовлені по відомій технології аро-
матні спирти хвої ялини та горобини, та перемі-
шують. Потім в купажний чан задають глюкозу, по-
передньо розведену в співвідношенні 1:1 у воді
питній пом'якшеній, та знов перемішують. Купаж
доводять водно-спиртовою сумішшю до заданого
об'єму, ретельно перемішують і фільтрують, після
лабораторно визначають фізико-хімічні показники і
органолептичні дані напою та в разі необхідності
уточнюють міцність, додаючи розраховану кіль-
кість спирту.

Приклад конкретного виконання (Див. Табли-
цю, Приклад 3):

Спочатку готують водно-спиртову суміш, вико-
ристовуючи спирт етиловий ректифікований і воду
питну пом'якшену, та очищають її на фільтраційній
установці. В купажний чан об'ємом 100 л задають
водно-спиртову суміш в кількості 50 л, потім дода-
ють заздалегідь приготовлені по відомій технології

ароматний спирт хвої ялини в кількості 0,15 л та
ароматний спирт горобини в кількості 0,05 л, та
перемішують. Потім в купажний чан задають глю-
козу в кількості 0,04 кг, попередньо розведену в
співвідношенні 1:1  у воді питній пом'якшеній,  та
знов перемішують. Купаж доводять водно-
спиртовою сумішшю до заданого об'єму 100 л, ос-
таточно перемішують і фільтрують, після чого ла-
бораторно визначають органолептичні дані та фі-
зико-хімічні показники, а саме міцність купажу, та в
разі необхідності уточнюють її, додаючи необхідну
кількість спирту етилового ректифікованого в за-
лежності від температури навколишнього середо-
вища. Проводять органолептичну оцінку готового
напою. Готову продукцію відправляють на розлив.

По вказаній рецептурі отримують горілку осо-
бливу з такими фізико-хімічними показниками:

міцність, % 40;
лужність, об'єм соляної кислоти (НСL)
0,1 моль/дм3, що пішов на титрування
100см3 горілки, см3, не більше 3,5;
масова концентрація альдегідів у пере-
рахунку на оцтовий в безводному спирті,
мг/дм3, не більше 8,0;
масова концентрація сивушного масла в
перерахунку на суміш ізоамілового i ізо-
бутилового спиртів (3:1) в безводному
спирті, мг/дм3, не більше 4,0;
масова концентрація ефірів у перерахун-
ку на оцтово-етиловий в безводному
спирті, мг/дм3, не більше 30,0;
об'ємна частка метилового спирту в роз-
рахунку набезводний спирт, %, не більше 0,05;

та з такими органолептичними показниками:

зовнішній вигляд прозора рідина
колір безбарвний
смак м'який
аромат оригінальний хвойно-

рослинний

Дегустаційна оцінка по 10-бальній системі -
9,5.

Було проведено ряд інших прикладів, аналогі-
чних даному, і результати занесені до таблиці. З
таблиці видно, що найкращими прикладами вико-
нання є 2, 3, 4 приклади. Приклади 1 і 5 виявляють
недостатні органолептичні показники, що підтвер-
джують низькі дегустаційні оцінки.

Горілка особлива готується промисловим спо-
собом на базі наявного на лікеро-горілчаному під-
приємстві обладнання.
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