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(57) Спосіб одержання ліпофільного комплексу з
плодів шипшини шляхом їх екстракції зрідженим
газом під тиском з подальшим видаленням екстра-

генту, який відрізняється тим, що використовують
плоди шипшини, подрібнені до розмірів 0,355-
1,4мм, з вологістю 0-10%, переважно 5-7%, як екс-
трагент використовують дифторхлорметан і про-
водять процес екстракції протягом принаймні 30
хвилин з постійним зливанням готового екстракту,
здійснюючи екстракцію таким чином,  щоб у перші
принаймні 10 хвилин питома витрата екстрагенту
становила 200-250мл/хв на 1кг сировини; протягом
решти часу - 50-70мл/хв на 1кг сировини.

Корисна модель відноситься до фармацевти-
чної промисловості і може бути використана при
одержанні готових лікарських засобів, що включа-
ють ліпофільний комплекс плодів шипшини як лі-
карську субстанцію.

Відомий спосіб екстракції плодів шипшини су-
перкритичним діоксидом вуглецю СО2 [1]. Проте,
зазначений спосіб передбачає високий робочий
тиск в екстракційній системі (понад 80атм),  що
призводить до значної собівартості готового про-
дукту. Іншим недоліком цього способу є недостат-
ній рівень вилучення біологічно активних речовин
(БАР) з сировини.

Відомий спосіб комплексної переробки плодів
шипшини [2], який включає екстракцію сировини
докритичним СО2 при тиску 60-70атм з отриман-
ням ліпофільно-каротиноїдного комплексу, оброб-
ку шроту водою, а потім - водним розчином спирту
з виділенням флавоноїдів, вітамінів та пектинів.
Недоліком даного способу є високий робочий тиск,
а також досить низький вихід ліпофільного ком-
плексу (1,7%).

Відомі також способи екстрагування ліпофіль-
них речовин з плодів шипшини двофазними сис-
темами розчинників, в тому числі компонентами
супозиторних основ [3, 4].

Недоліками цих способів є висока температу-
ра в екстракторі (80-90°С), що може призвести до

розпаду БАР, до того ж в'язкість розчинників упо-
вільнює процес дифузії.

Відомий також спосіб одержання ліпофільного
комплексу „Ліпохроміну", який включає розділення
плодів шипшини на м'якоть та насіння, безперерв-
ну швидкотекучу екстракцію м'якоті метиленхло-
ридом з подальшою реекстракцією олійним роз-
чинником і видаленням залишків екстрагенту [5].

Недоліками цього способу є можливість наяв-
ності залишкових кількостей органічного розчинни-
ка в субстанції та, як наслідок, необхідність засто-
сування підвищених температур при його
випарюванні або додаткове очищення. Все це мо-
же негативно вплинути на якість продукту. Крім
того, спосіб передбачає додаткову стадію олійної
реекстракції первинних витягів, що подовжує тех-
нологічний процес.

Найбільш близьким за технічним рішенням є
спосіб переробки плодів шипшини з одержанням
препарату „Холосас" шляхом екстракції їх гарячою
водою, розділення шроту на м'якоть та сім'я, екст-
ракцією останніх дифтодихлорметаном (хладо-
ном-12) [6]. Проте екстрагент, що використовуєть-
ся в даному способі (хладон-12), є екологічно
небезпечним та забороненим Міжнародною кон-
венцією 1997 р. Крім того, згідно запропонованому
способу м'якоть плодів шипшини майже не вико-
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ристовується, тому неможливо цілком виділити всі
присутні в сировині біологічно активні речовини.

В основу корисної моделі покладено задачу
розробки способу одержання ліпофільного ком-
плексу з плодів шипшини (далі - ЛКПШ) шляхом
використання як екстрагенту дифторхлорметану,
зрідженого під тиском, з поетапним проведенням
процесу екстракції при заданих параметрах здійс-
нення способу, що дозволяє зберегти діючі речо-
вини у незмінному вигляді та досягти їх високого
для промислового виробництва виходу.

Поставлена задача вирішується таким чином,
що у способі одержання ліпофільного комплексу з
плодів шипшини шляхом їх екстракції зрідженим
газом під тиском з подальшим видаленням екстра-
генту згідно з корисною моделлю використовують
подрібнені до розмірів 0,355-1,4мм плоди шипши-
ни з вологістю 0-10%, переважно 5-7%, як екстра-
гент використовують дифторхлорметан і прово-
дять процес екстракції протягом принаймні 30
хвилин з постійним зливом готового екстракту,
здійснюючи екстракцію таким чином,  щоб в перші
принаймні 10 хвилин питома витрата екстрагента
становила 200-250мл/хв на 1кг сировини; протягом
решти часу - 50-70мл/хв на 1кг сировини.

Заявлений спосіб дозволяє одержувати ЛКПШ
з високим виходом по відношенню до маси сиро-
вини та зберігати активні речовини в нативному
(незмінному) стані. Крім того, спосіб дозволяє про-
водити процес більш технологічно, застосовуючи
змінну швидкість подачі розчинника, що скорочує
його витрату та тривалість процесу.

Всі параметри заявленого способу визначені
експериментальним шляхом.

Згідно із заявленим способом в якості сирови-
ни передбачено використання цілком плодів шип-
шини без розділення на м'якоть та насіння. Подрі-
бнення сухої сировини до розмірів 0,355-1,4мм є
оптимальним для даного способу. Більш тонке
подрібнення не є технологічним, бо спричиняє
забивання фільтрів обладнання, прискорює зно-
шення подрібнюючих механізмів та перегрівання
сировини в процесі подрібнення і, як наслідок,
втрати частини діючих речовин. Збільшення роз-
мірів часток сировини понад 1,4мм уповільнює
процес екстракції при збільшенні витрат екстраге-
нту і зниженні виходу готової продукції.

Вибір дифторхлорметану (хладону-22) як екс-
трагенту обумовлений виявленими в експерименті
його високими екстрагуючими властивостями у
відношенні до основних груп БАР плодів шипшини
та екологічною безпекою.

Вологість сировини згідно із заявленим спосо-
бом може складати 0-10%. При збільшенні волого-
сті понад 10 % погіршується змочуваність сирови-
ни екстрагентом та знижується вихід БАР.
Найбільш оптимальною є вологість 5-7%.

Згідно із заявленим способом екстракцію про-
водять з поетапною подачею екстрагенту. При
швидкості подачі екстрагенту на першому етапі
менш, ніж 200мл/хв на 1кг сировини, а на другому -
менш, ніж 50мл/хв на 1кг сировини помітно упові-
льнюється процес екстрагування. Збільшення за-
явленої питомої витрати екстрагенту понад
250мл/хв·кг на першому етапі та понад 70мл/хв·кг -

на другому викликає надмірну витрату розчинника,
але не призводить до подальшого підвищення
виходу готового продукту.

Часові інтервали екстракції визначені експе-
риментальним шляхом на основі вивчення динамі-
ки процесу. Згідно із заявленим способом екстрак-
ція триває не менше 30 хвилин, з них перші
принаймні 10 хвилин відповідають першому етапу
екстракції, решта - другому етапу.

Сукупність ознак заявленого способу невідома
з джерел інформації, що дозволяє зробити висно-
вок про його відповідність критерію новизни.

В результаті заявленого способу одержують
ЛКПШ, що являє собою густу маслянисту рідину
темно-червоного кольору зі слабким специфічним
запахом. Основною діючою речовиною ЛКПШ, що
володіє протизапальною активністю, є галактоліпід
(2S)-1,2-ди-O-[(9Z,12Z,15Z)-октадека-9,12,15-
трієноїл]-3-O-β-D-галактопіранозил-гліцерол (ДО-
ТГГ) [7]. Вміст ДОТГГ в ЛКПШ становить не менше
0,4%, β-каротину - не менше 0,45%, токоферолів -
не менше 0,4%, фітостеринів - не менше 0,75%.
Вихід ЛКПШ складає 3-9% в перерахунку на абсо-
лютно суху сировину. Корисна модель здійснюєть-
ся таким чином:

Приклад І
Заявлений спосіб здійснюється за наступних

вихідних умов: вологість сировини 7%, ступінь по-
дрібненості 0,5мм, питома витрата екстрагенту
220мл/хв у розрахунку на 1кг сировини у перші 10
хвилин екстракції та 60мл/хв на 1кг сировини про-
тягом наступних 20 хвилин екстракції.

У проточний екстрактор завантажували 0,5кг
подрібнених плодів шипшини і заповнювали диф-
торхлорметаном так, щоб тиск насиченого пару
розчинника при температурі 20-22°С становив 9-10
атмосфер, регулювальним вентилем встановлю-
вали швидкість подачі екстрагенту 110мл/хв та
зливали екстракт протягом 10 хвилин, одночасно
випарюючи його. Далі зменшували швидкість по-
дачі екстрагенту до 30мл/хв та зливали екстракт
ще протягом 20 хвилин. Після видалення розчин-
ника одержали 41,25г ЛКПШ, що становить 8,87%
від маси повітряно-сухої сировини. Загальне спів-
відношення екстрагенту до сировини - 3,4:1.

Приклад II
Заявлений спосіб здійснюється за наступних

вихідних умов: вологість сировини 7%, ступінь по-
дрібненості 0,5мм, питома витрата екстрагенту
200мл/хв у розрахунку на 1кг сировини у перші 10
хвилин екстракції та 50мл/хв на 1кг сировини про-
тягом наступних 20 хвилин екстракції.

У проточний екстрактор завантажували 0,5кг
подрібнених плодів шипшини і заповнювали диф-
торхлорметаном так, щоб тиск насиченого пару
розчинника при температурі 20-22°С становив 9-10
атмосфер, регулювальним вентилем встановлю-
вали швидкість подачі екстрагенту 100мл/хв та
зливали екстракт протягом 10 хвилин, одночасно
випарюючи його. Далі зменшували швидкість по-
дачі екстрагенту до 25мл/хв та зливали екстракт
ще протягом 20 хвилин. Після видалення розчин-
ника одержали 39,5г ЛКГОІІ, що становить 8,5%
від маси повітряно-сухої сировини. Загальне спів-
відношення екстрагенту до сировини - 3:1.



5 24982 6

Приклад III
Заявлений спосіб здійснюється за наступних

вихідних умов: вологість сировини 7%, ступінь по-
дрібненості 0,5мм, питома витрата екстрагенту
250мл/хв у розрахунку на 1кг сировини у перші 10
хвилин екстракції та 70мл/хв на 1кг сировини про-
тягом наступних 20 хвилин екстракції.

У проточний екстрактор завантажували 0,5кг
подрібнених плодів шипшини і заповнювали диф-
торхлорметаном так, щоб тиск насиченого пару
розчинника при температурі 20-22°С становив 9-10
атмосфер, регулювальним вентилем встановлю-
вали швидкість подачі екстрагенту 125мл/хв та
зливали екстракт протягом 10 хвилин, одночасно
випарюючи його. Далі зменшували швидкість по-
дачі екстрагенту до 35мл/хв та зливали екстракт
ще протягом 20 хвилин. Після видалення розчин-
ника одержали 41,6г ЛКПШ, що становить 8,95%
від маси повітряно-сухої сировини. Загальне спів-
відношення екстрагенту до сировини ~ 3,9:1.

Приклад IV
Заявлений спосіб здійснюється за наступних

вихідних умов: вологість сировини 7%, ступінь по-
дрібненості 0,5мм, питома витрата екстрагенту
140мл/хв у розрахунку на 1кг сировини протягом
30 хвилин екстракції.

У проточний екстрактор завантажували 0,5кг
подрібнених плодів шипшини і заповнювали диф-

торхлорметаном так, щоб тиск насиченого пару
розчинника при температурі 20-22°С становив 9-10
атмосфер, регулювальним вентилем встановлю-
вали швидкість подачі екстрагенту 70мл/хв та зли-
вали екстракт протягом 30 хвилин, одночасно ви-
парюючи його. Після видалення розчинника
одержали 40,1г ЛКПШ, що становить 8,62% від
маси повітряно-сухої сировини. Загальне співвід-
ношення екстрагенту до сировини - 4,2:1.

Приклад V
Заявлений спосіб здійснюється за наступних

вихідних умов: вологість сировини 7%, ступінь по-
дрібненості 0,5мм, питома витрата екстрагенту
70мл/хв у розрахунку на 1кг сировини протягом 60
хвилин екстракції.

У проточний екстрактор завантажували 0,5кг
подрібнених плодів шипшини і заповнювали диф-
торхлорметаном так, щоб тиск насиченого пару
розчинника при температурі 20-22°С становив 9-10
атмосфер, регулювальним вентилем встановлю-
вали швидкість подачі екстрагенту 35мл/хв та зли-
вали екстракт протягом 60 хвилин, одночасно ви-
парюючи його. Після видалення розчинника
одержали 33,95г ЛКПШ, що становить 7,3% від
маси повітряно-сухої сировини. Загальне співвід-
ношення екстрагенту до сировини - 4,2:1.

Порівняльні дані з прикладів 1-V наведені у
таблиці 1.

Таблиця 1.

Залежність виходу ЛКПШ від режиму екстракції

Варіанти (приклади)Параметри способу
І II III IV V

Швидкість подачі екстрагенту, мл/хв·кг:
- в перші 10 хвилин екстракції 220 200 250 140 70
- протягом решти часу 60 50 70 140 70
Тривалість екстракції, хв 30 30 30 30 60
Співвідношення загального об'єму екстрагенту (мл) до ма-

си сировини (г) 3,4:1 3: 1 3,9:1 4,2:1 4,2:1
Вихід ЛКПШ від маси абсолютно сухої сировини, % 8,87 8,5 8,95 8,62 7,3

Дані таблиці 1  свідчать про те,  що спосіб за
прикладами І-ІІІ забезпечує високий вихід готового
продукту (8,5-9%), що відповідає практично пов-
ному вилученню БАР з сировини.  При цьому спів-
відношення загального об'єму екстрагенту до маси
сировини знаходиться в межах 3:1-4:1.

Спосіб за прикладом IV, в якому екстрагент
подають постійно з високою швидкістю, призво-
дить до перевитрат екстрагенту без збільшення
виходу готової продукції. Реалізація способу за
прикладом V недоцільна внаслідок зниження ви-
ходу готової продукції навіть при збільшенні три-
валості екстракції в 2 рази.

Інші параметри корисної моделі не пов'язані
безпосередньо з виходом ЛКПШ, але у випадку їх
недотримання вихід готового продукту може помі-
тно знизитися внаслідок погіршення умов фільт-
рації, втрати екстрагенту, діючих компонентів то-
що.

Запропонований спосіб одержання ліпофіль-
ного комплексу з плодів шипшини дозволяє виді-
лити якісний готовий продукт з високим вмістом

діючих речовин, є технологічним, реалізується на
стандартному обладнанні.
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