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(57) Горілка особлива, що містить етиловий спирт
вищої очистки ректифікований, питну воду, вугле-
вод у формі глюкози, яка відрізняється тим, що
вона містить ароматні спирти коріандру посівного
та ромашки лікарської, а також лимонну олію при

такому співвідношенні компонентів на 1000 дал
напою

ароматний спирт коріандру
посівного 8,7-9,12
ароматний спирт ромашки
лікарської 8,8-9,15
олія лимонна 0,27-0,32
глюкоза 0,28-0,31
етиловий спирт вищої очистки рек-
тифікований, вода питна виправ-
лена з розрахунку на МІЦНІСТЬ ку-
пажу 40 об (л) решта

Винахід належить до харчової промисловості,
а саме до лікеро-горілчаної галузі і може бути ви-
користаний для виготовлення алкогольних напоїв

Відома горілка особлива "Келих Потоцького"
[див пат України №23560, МКВ7 C12G3/06,
1997р], що містить ароматний спирт коріандру,
ароматний спирт полину, цукор та водно-спиртову
рідину, при такому співвідношенні компонентів,
дм3 на 1000 дал готового продукту ароматний
спирт полину 45,0-55,0, ароматний спирт коріанд-
ру 28,0-32,0 цукровий сироп (65,8%) 10,5-12,0,
водно-спиртова рідина - решта

Вказана горілка має пекучий смак з маловира-
зним ароматом та суттєвим присмаком гіркоти

Відомий спосіб отримання гіркої настоянки
"Поліська особлива", що передбачає купажування
ароматного спирту коріандрового насіння, цукро-
вого сиропу, колеру, лимонної кислоти, водно-
спиртової рідини та настою з рослинної сировини,
який містить зубровку, кору дубу та чебрець боро-
вий, при цьому в купаж додатково вводять порт-
вейн, а лимонну кислоту додатково змішують з
настоєм зубровки, кори дубу, чебрецю борового,
до того ж отриману суміш вводять в купаж одноча-
сно з вводом ароматного спирту коріандрового
насіння на останньому етапі купажування [див
пат України №25980, C12G3/04, 1999р] Недолі-
ком такого способу отримання алкогольного напою
є те, що напій за КІЛЬКІСТЮ інгредієнтів дуже склад-
ний, а його смак зайве гіркий, хоча й товарний ви-

гляд продукту дуже вдалий
Найбільш близький за складом інгредієнтів та

ВІДПОВІДНО й смаком є горілка "Якушев", що містить
спирт вищої очистки ректифікований, виправлену
питну воду та вуглевод у формі глюкози, при тако-
му співвідношенні компонентів на 1000 дал напою
спирт етиловий ректифікований вищої очистки та
вода питна виправлена - у розрахунку на МІЦНІСТЬ
купажу 40%об (л), а глюкози 5-15кг

Суттєвим недоліком такої горілки є відсутність
амінокислот, що сприяють розщепленню крохма-
лю в організмі людини до декстрину, який легко
засвоюється, а також невисокі органолептичні по-
казники

Завданням, на вирішення якого спрямований
винахід, є розширення асортименту горілок кате-
горії "особлива", а також підвищення органолепти-
чних показників продукту за рахунок покращення
смакової якості та аромату шляхом введення до
складу продукту нових бюактивних компонентів,
що містить амінокислоти та ІНШІ ЦІННІ летючі інгре-
дієнти сировини, що використовується

Зазначене завдання вирішується таким чином
У відому горілку, що за складом містить ети-

ловий спирт вищої очистки ректифікований, ви-
правлену питну воду та вуглевод у формі глюкози,
згідно із запропонованим винаходом, до складу
напою додають ароматні спирти коріандру посів-
ного та ромашки лікарської, а також олію лимонну
при такому співвідношенні компонентів на 1000
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дал напою ароматний спирт коріандру посівного
8,7-9,2, ароматний спирт ромашки лікарської 8,8-
9,15, олії лимонної 0,27-0,32, глюкози 0,28-0,31 та
етиловий спирт вищої очистки, ректифікований і
вода питна виправлена з розрахунку на МІЦНІСТЬ
купажу 40об(л)

Аналіз існуючого рівня техніки, що включає
пошук по патентним та науково-технічним джере-
лам інформації, а також з'ясування суттєвих ознак
аналогів винаходу, що заявляється, встановив, що
заявником не знайдені аналоги, які характеризу-
ються сукупністю ознак тотожний ознакам винахо-
ду, що заявляється

У композиції, що заявляється, використанні
етиловий спирт вищої очистки ректифікований,
вода питна виправлена, глюкоза, як вуглевод, а
також ароматні спирти коріандру посівного та ро-
машки лікарської, що виготовленні з настоїв за
загальновідомими технологіями Ромашка лікарсь-
ка є цінною пряно ароматичною сировиною, у кві-
тах якої є ефірні олії, органічні кислоти та ІНШІ ЦІННІ
компоненти

Насінні коріандру посівного також містять ефі-
рні олії, жирну олію та невелику КІЛЬКІСТЬ алкалої-
дів До складу ефірної олії насіння коріандру вхо-
дять ліналоол, різні пінени, терпінени,
феландрени, П-цимол, борнеол і гераніол

Ароматні спирти ромашки лікарської та коріа-
ндру посівного у сполученні з пряноароматичними
речовинами ромашки та коріандру збагачують
напій тонізуючими та лікарськими компонентами,
забезпечуючи таким чином покращення органоле-
птичних показників напою

Підібрана багатократним експериментуванням
суміш не є простим переносом властивостей інг-
редієнтів у готовий виріб, а є забезпеченням сине-
ргізму бюактивність сукупності інгредієнтів пере-
більшує суму ефектів дії кожного окремого
інгредієнта, атому й виникають нові смакові якості
та лікарський ефект

Горілку, що заявляється, готують наступним
чином

У сортировку, що виготовлена з етилового
спирту ректифікованого та води питної пом'якше-
ної (підготовленої) додають інгредієнти у ВІДПОВІД-
НОСТІ з показниками рецептури, при цьому до по-
дачі додаткових інгредієнтів водно-спиртову рідину
обробляють активованим вугіллям шляхом пропу-
скання цієї рідини крізь вугільні колонки

Ароматні спирти ромашки лікарської та коріа-
ндру посівного отримують паралельно з приготу-
вання водно-спиртової рідини шляхом заливу кож-
ної сировини водно-спиртовою рідиною у
ВІДПОВІДНОСТІ з технологічною інструкцією, що за-
тверджена Держдепартаментом продовольства

Глюкозу в купаж додають у вигляді водного
розчину

Лимонну олію задають в купаж з попереднім
розчиненням (1 10) в спирті вищої очистки з МІЦНІ-
СТЮ 96,2%

Усі інгредієнти горілки змішують у наступній
ПОСЛІДОВНОСТІ етиловий спирт ректифікований
змішують з питною водою підготовленою додають
розчин олії лимонної та ароматні спирти, додатко-
во фільтрують, проводять контрольні виміри та
відправляють на розлив у тару

Приклад 1
Етиловий спирт ректифікований та питну воду

наливають в сортировочну ємність з розрахунку
отримання суміші МІЦНІСТЮ 40об %, водно-
спиртову рідину пропускають крізь шар вугілля
вугільної колони із швидкістю 30дал/г

Заздалегідь отримані ароматні спирти змішу-
ють з водним розчином глюкози 15% і спиртовим
розчином олії лимонної (1 10) та купажу з водно-
спиртовою рідиною, здійснюють контрольні пере-
вірки МІЦНОСТІ та органолептичних показників та
направляють готовий продукт на розлив

Готовий продукт має таке співвідношення інг-
редієнтів на 1000 дал л

ароматний спирт коріандру посівного 8,7
ароматний спирт ромашки лікарської 8,8
спиртовий розчин олії лимонної з
вмістом олії лимонної 0,27
водний розчин глюкози з вмістом
глюкози 0,28
водно-спиртова рідина решта
При такому співвідношенні інгредієнтів компо-

зиція володіє особливим смаком, що тільки трохи
натякає на гіркоту, що притаманна горілчаним ви-
робам та з легко виразним тонким ароматом ро-
машки

Приклад 2
Горілку виготовляють так, як у прикладі 1 От-

римана горілка має таке співвідношення
інгредієнтів л/1000 дал

ароматний спирт коріандру
посівного 8,9
ароматний спирт ромашки
лікарської 8,9
спиртовий розчин олії лимонної з
ВМІСТОМ ОЛІЇ ЛИМОННОЇ 0,31

водний розчин глюкози з вмістом
глюкози 0,29
водно-спиртова рідина решта
При такому співвідношенні інгредієнтів компо-

зиція має високі органолептичні показники та легко
пекучий смак характерно-горілчаний смак, аромат
поліського степу, гармонійний, МІЦНІСТЬ 40%об

Приклад З
Горілку виготовляють так, як у прикладі 1 Ви-

готовлена горілка має таке співвідношення компо-
нентів

ароматний спирт коріандру посівного 9,2
ароматний спирт ромашки лікарської 9,15
спиртовий розчин олії лимонної з
вмістом олії лимонної 0,32
водний розчин глюкози з вмістом глю-
кози 0,31
При такому співвідношенні інгредієнтів компо-

зиція має особливий присмак гіркуватості, прита-
манний горілчаному виробу, пекучість, МІЦНІСТЬ
40%об, аромат гармонійний, благородний

В усіх трьох випадках горілка має такі показни-
ки

2 ФІЗИКО-ХІМІЧНІ

МІЦНІСТЬ

об'єм соляної кислоти с(НСІ) -
0 1 моль/дм3 витраченний на тит-
рування 100 см горілки, см3, не
більше

40

3,5
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масова концентрація альдегідів у
перерахунку на оцтовий в без
водному спирті, мг/дм3, не більше
масова концентрація сивушного
масла у перерахунку на суміш
ізоамілового та ізобутилового
спиртів (3 1) у безводному спирті
мг/дм3 не більше
об'ємна частка етилового спирту в
безводневому спирті %, не більше
2 Органолептичні показники

ЗОВНІШНІЙ ВИГЛЯД

Колір
Смак

Аромат

8,0

3,0

0,05

ПОЛІСЬКОГО
степу, гар-

монійний

яскраво
прозора

безбарвний
злегка пеку-

чий

Таким чином вдале сполучення ароматних
спиртів коріандру посівного, ромашки лікарської та
розчину олії лимонної дозволяє за такими
суттєвими ВІДМІННОСТЯМИ отримати горілку особ-
ливу, що відрізняється від інших горілок
своєрідним смаком та благородним, гармонійним
ароматом, що забезпечує результат - новий напій,
збагачений бюактивними речовинами, сталий при
зберіганні, з високими органолептичними показни-
ками

Комп'ютерна верстка М Мацело Підписне Тираж39 прим
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