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(57) 1 Морозиво, що містить суміш для приготування
морозива з додатком, яке відрізняється тим, що як
додаток використано мак при наступному
співвідношенні інгредієнтів, мас %

мак 3-60
суміш для приготування морозива решта

2 Морозиво за п 1, яке відрізняється тим, що мак
використано у вигляді макової пасти або макового
наповнювача, або маку молотого, або маку дробле-
ного, або маку запареного, або маку відвареного
3 Морозиво за п 1, яке відрізняється тим, що вико-
ристано вершкову або пломбірну, або молочну суміш
для приготування морозива
4 Морозиво за будь-яким з пунктів 1-3, яке
відрізняється тим, що додатково містить кунжут при
наступному співвідношенні інгредієнтів, мас %

мак 3-60
кунжут 3-30
суміш для приготування морозива решта

5 Морозиво за будь-яким з пунктів 1-3, яке
відрізняється тим, що додатково містить конопляне
насіння при наступному співвідношенні інгредієнтів,
мас %

мак 3-60
конопляне насіння 3-30
суміш для приготування морозива решта

6 Морозиво за п 5, яке відрізняється тим, що до-
датково містить кунжут при наступному
співвідношенні інгредієнтів, мас %

мак 3-50
конопляне насіння 3-20
кунжут 3-20
суміш для приготування морозива решта

7 Морозиво за будь-яким з пунктів 1-6, яке відрізня-
ється тим, що воно покрите глазур'ю при співвідно-
шенні глазурі та суміші для приготування морозива
1 (2-4)
8 Морозиво за п 7, яке відрізняється тим, що вико-
ристано шоколадну або молочно-шоколадну, або
кондитерську, або ароматизовану, або білу, або
горіхову глазур

9 Морозиво за п 7 або 8, яке відрізняється тим, що
глазур містить мак при наступному співвідношенні
інгредієнтів, мас %

мак 3-60
глазур решта

10 Морозиво за п 7 або 8, яке відрізняється тим,
що глазур містить кунжут при наступному
співвідношенні інгредієнтів, мас %

кунжут 3-30
глазур решта

11 Морозиво за п 10, яке відрізняється тим, що
використано сушений або дроблений, або молотий,
або розтертий, або варений кунжут
12 Морозиво за п 7 або 8, яке відрізняється тим,
що глазур містить конопляне насіння при наступному
співвідношення інгредієнтів, мас %

конопляне насіння 3-30
глазур решта

13 Морозиво за п 12, яке відрізняється тим, що
глазур додатково містить кунжут при наступному
співвідношення інгредієнтів, мас %

кунжут 3-30
конопляне насіння 3-30
глазур решта

14 Морозиво за п 11-12, яке відрізняється тим, що
використано сушене або дроблене, або молоте, або
розтерте, або варене конопляне насіння
15 Морозиво за п 10 або 11, яке відрізняється тим,
що глазур містить мак при наступному
співвідношенні інгредієнтів, мас %

мак 3-50
кунжут 3-30
глазур решта

16 Морозиво за п 12, яке відрізняється тим, що
глазур містить мак при наступному співвідношенні
інгредієнтів, мас %

мак 3-50
конопляне насіння 3-30
глазур решта

17 Морозиво за п 13, яке відрізняється тим, що
глазур містить мак при наступному співвідношенні
інгредієнтів, мас %

мак 3-50
кунжут 3-20
конопляне насіння 3-20
глазур решта

18 Морозиво за будь-яким з пунктів 1-17, яке
відрізняється тим, що його маса при розфасовці
становить від 20г до 2кг
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Винахід належить до галузі харчової промисло-
вості, а саме, морозива, і може бути використаним
для виробництва морозива на молочній основі із
внесенням смакових біологічно активних добавок

Морозиво-це солодкий продукт, що отримують
шляхом збивання і заморожування спеціально підго-
товлених сумішей Воно поділяється на морозиво,
що виробляється на молочній основі, морозиво, що
виробляється з додаванням рослинного жиру, моро-
зиво з плодів та ягід і морозиво-йогурт Кожний з ви-
дів включає ряд різновидів продукту, які відрізняють-
ся за складом, органолептичними показниками та
видом компонентів, що використовуються

Відомо, ЩО суміш для приготування морозива
містить молочну, фруктову, ароматичну або змішану
основу [Кобзев Д И Производство мороженого -М
Пищепромиздат, 1959, с 139]

РІЗНІ КОМПОЗИЦІЇ ДЛЯ виробництва морозива на
молочній основі відрізняються одна від одної напов-
нювачами та добавками

Як наповнювачі морозиво може містити какао-
порошок, шоколад або напівфабрикат шоколадної
глазурі, каву (суху або розчинну), цикорій (сухий або
екстракт), горіхи (праліне), сироп крем-брюле, яйця
курячі (сирі або яєчний порошок), плоди, ягоди СВІЖІ
або заморожені, соки (пюре) натуральні, джем, пови-
дло, підварки, варення, соки з цукром, сиропи нату-
ральні, ПЛОДОВО-ЯГІДНІ концентрати, ванілін, аромати-
затори, екстракти чаю, кави, барвники, кислоту
лимонну

Як добавки морозиво може містити шоколад або
напівфабрикат шоколадної глазурі, шоколадні краплі,
горіхи (ядра), плоди, ягоди СВІЖІ або зморожені,
джем, повидло, підварки, варення, добавки ПЛОДОВО-
ЯГІДНІ, цукати, виноград сушений (родзинки, кишмиш,
авлон) шоколадно-вафельні крихти, згущене молоко
з цукром, сироп крем-брюле, мармелад, пастилу,
"Пташине молоко" та ІНШІ компоненти, які рекомен-
довано у виробництві морозива

Так, у морозиві "Лідер" використано ванілін і ка-
као-порошок [деклараційний патент України на вина-
хід №34289, A23G9/00, 1999], у морозиві "Троянда"-
варення з пелюстків ефіроолійної троянди [деклара-
ційний патент України на винахід №21290, A23G9/02,
1997], у морозиві "Лілея"-сироп плодів чорної шовко-
виці [деклараційний патент України на винахід
№21299, A23G9/02, 1997], у композиції для виготов-
лення морозива вершкового та пломбіру-казеїнат
натрію та вітамінні препарати [деклараційний патент
України на винахід №40116, A23G9/02, 2000]

Зазначені морозива на молочній основі мають
різні органолептичні показники більш або менш ви-
ражений смак та аромат біологічно активних доба-
вок

Найближчим до винаходу, що заявляється, є
морозиво, що містить суміш для приготування моро-
зива та спиртововмісний додаток [деклараційний
патент України на винахід №39618, A23G9/00, 2000]

Використання у морозиві алкоголю у КІЛЬКОСТІ ВІД
3,5 до 20мас % , що забезпечує п'янкий ефект, знач-
но звужує коло його споживачів, особливо дитячого
та ПІДЛІТКОВОГО віку, які, як відомо, становлять значну

частину споживачів морозива
В основу винаходу поставлено задачу створити

морозиво з оригінальними смаковими якостями та
розширити асортимент шляхом введення нових до-
бавок у ВІДПОВІДНИХ дозах

Поставлену задачу вирішують тим, що в моро-
зиво, яке містить суміш для приготування морозива з
додатком, згідно з винаходом, як додаток використа-
но мак при наступному співвідношенні інгредієнтів,
мас %

Мак 3-60,
суміш для приготування морозива решта
Мак може бути використано у вигляді макової

пасти, макового наповнювача, маку молотого, маку
дробленого, маку запареного або маку відвареного

Може бути використано вершкову пломбірну або
молочну суміш для приготування морозива

Морозиво може додатково містити кунжут при
наступному співвідношенні інгредієнтів, мас %

Мак 3-60,
кунжут 3-30,
суміш для приготування морозива решта
Морозиво може додатково містити конопляне

насіння при наступному співвідношенні інгредієнтів,
мас %

Мак 3-60,
конопляне насіння 3-30,
суміш для приготування морозива решта
Морозиво може додатково містити кунжут і коно-

пляне насіння при наступному співвідношенні інгре-
дієнтів, мас %

Мак 3-50,
конопляне насіння 3-20,
кунжут 3-20,
суміш для приготування морозива решта
Морозиво може бути покрито глазур'ю при спів-

відношенні глазурі та суміші для приготування моро-
зива 1 (2-4), причому може бути використано шоко-
ладну, молочно-шоколадну, кондитерську,
ароматизовану, білу або горіхову глазур

Глазур може містити мак при наступному спів-
відношенні інгредієнтів, мас %

Мак 3-60,
глазур решта
Глазур може містити кунжут при наступному

співвідношенні інгредієнтів, мас %
Кунжут 3-30,
глазур решта
Може бути використано сушений, дроблений,

молотий, розтертий або варений кунжут
Глазур може містити конопляне насіння при на-

ступному співвідношення інгредієнтів, мас %
конопляне насіння 3-30,
глазур решта
Глазур може додатково містити кунжут і коноп-

ляне насіння при наступному співвідношення інгреді-
єнтів, мас %

Кунжут 3-30,
конопляне насіння 3-30,
глазур решта
Може бути використано сушене, дроблене, мо-

лоте, розтерте або варене конопляне насіння
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Глазур може містити мак і кунжут при наступно-

му співвідношенні інгредієнтів, мас %
Мак 3-50,
кунжут 3-30,
глазур решта
Глазур може містити мак і конопляне насіння при

наступному співвідношенні інгредієнтів, мас %
Мак 3-50,
конопляне насіння 3-30,
глазур решта

Глазур може містити мак, кунжут і конопля-
не насіння при наступному співвідношенні інгредієн-
тів, мас %

Мак 3-50,
кунжут 3-20,
конопляне насіння 3-20,
глазур решта
Маса морозива при розфасовці може становити

від 20г до 2кг
Введення у суміш для приготування морозива

маку, або маку і кунжуту, або маку і конопляного на-
сіння, або маку, кунжуту - та конопляного насіння, а в
глазур-кунжуту та/або конопляного насіння та/або
маку створює оригінальний смак, підвищуючи орга-
нолептичні показники, при цьому морозиво придатне
для будь-яких вікових категорій

Морозиво, яке пропонується, містить суміш для
приготування морозива-вершкову, пломбірну або
молочну - з маком Співвідношення макута молочної
основи становить, мас %

Мак 3-60,
суміш для приготування морозива решта
Морозиво може додатково містити кунжут та/або

конопляне насіння Співвідношення маку, кунжуту
та/або конопляного насіння становить, мас %

Мак 3-60,
кунжут/конопляне насіння 3-30,
суміш для приготування морозива решта
Співвідношенні у готовому морозиві маку, кунжу-

ту та конопляного насіння становить, мас %
Мак 3-50,
конопляне насіння 3-20,
кунжут 3-20,
суміш для приготування морозива решта
Морозиво може мати покриття глазур'ю Співвід-

ношенні глазурі та суміші для приготування морози-

ва становить 1 (2-4) Глазур може бути шоколадною,
молочно-шоколадною, кондитерською, ароматизо-
ваною, білою або горіховою Глазур може містити
кунжут та/або конопляне насіння та/або мак Співвід-
ношенні кунжуту/конопляного насіння та глазурі ста-
новить, мас %

кунжут/конопляне насіння 3-30,
глазур решта
Співвідношенні кунжуту, конопляного насіння та

глазурі становить, мас %
Кунжут 3-30,
конопляне насіння 3-30,
глазур решта
Співвідношення маку, кунжуту/конопляного на-

сіння і глазурі становить, мас %
Мак 3-50,
кунжут/конопляне насіння 3-30,
глазур решта
Співвідношення маку, кунжуту, конопляного на-

сіння та глазурі становить, мас %
Мак 3-50
кунжут 3-20
конопляне насіння 3-20
глазур решта
Технологічний процес виробництва морозива

полягає в наступному
Суміш для приготування морозива та глазур го-

тують відомими способами у ВІДПОВІДНОСТІ З рецеп-
турами, що розраховують з фактичної наявності си-
ровини, яка дозволена для використання, та її складу
згідно з ТУ У15 5-16301726 020-2002

Мак використовують у вигляді макової пасти, ма-
кового наповнювача, маку дробленого, маку запаре-
ного або маку відвареного Кунжут та конопляне на-
сіння використовують сушеними, дробленими,
молотими, розтертими або вареними

Мак, кунжут та/або конопляне насіння вводять у
суміш в КІНЦІ пастеризації, або після фризерування,
або під час фризерування, ретельно змішуючи із
сумішшю

Глазур варять разом з кунжутом та /або коноп-
ляним насінням та/або маком Можливо введення
кунжуту та/або конопляного насіння та/або маку в
готову глазур при ретельному перемішуванні

Приклади складу готового розфасованого моро-
зива наведено в Таблиці

Таблиця

Назва інгредієнту
Суміш для приготування моро-
зива
Мак
Глазур
Кунжут
Конопляне насіння
Маса-нетто

Одиниця вимірювання

г

г
г
г
г
г

КІЛЬКІСТЬ, Г

61

4
22
3
-

90

Приклад 1

61

4
22
-
3

90

Приклад 2

60

4
20
3
3

90

Приклад 3

32

3
11
2
2

50
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