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(57) Пристрій для ін'єктування м'ясної сировини,
що містить два спарених по поздовжній осі
циліндра - робочий для розсолу та пневматичний,
групу порожнистих голок, обмежувальну планку

для м ясної сировини, нагнітальну камеру та кла-
панну камеру, яка містить всмоктуючий і
нагнітальний клапани та виконана у вигляді
циліндричного стакана, прилеглого однією осно-
вою до робочого циліндра, а другою - до
нагнітальної камери, до основи якої кріпляться
порожнисті голки для ін'єктування, який
відрізняється тим, що додатково містить пневма-
тичний циліндр, шарнірно з'єднаний за допомогою
кулісного механізму з зубчастою рамкою, яка роз-
ташована в пазах приймальної решітки і застосо-
вується для крокового переміщення м'ясної сиро-
вини під час її оброблення

Винахід належить до м'ясної промисловості,
зокрема до пристроїв для ін'єктування м'ясної си-
ровини, і може бути застосований на м'ясопереро-
бних підприємствах у виробництві солоних м'ясо-
продуктів та шинкових виробів

Відомий пристрій для ін'єктування рідини у ха-
рчові продукти містить циліндр для продукту, по-
ршень і головку з голками Циліндр оснащений
кришкою, яка розміщена біля головки, причому
остання встановлена з можливістю підпресовки
продукту у напрямку, перпендикулярному напрям-
ку його руху Пристрій має бункер-накопичувач, а
поршень оснащений кільцевим ножем для відрі-
зання великих шматків продукту (А с СРСР №
697125, А23В4/02, 1979)

Пристрій дозволяє здійснювати ін'єкту-
вання м'ясної сировини, але не забезпечує дозо-
вану подачу розсолу, що призводить до зниження
якості готового продукту

Відомо також пристрій для посолу м'яса, який
містить ємність для розсолу, ін'єкційну камеру з
соплами, два поршневі циліндри, зв'язані з гідрав-
лічною системою, що забезпечують подачу розсо-
лу в ін'єкційну камеру з м'ясною сировиною (Ас
СРСР № 1642979, А23 В4/28.1991)

Пристрій практичного застосування не одер-

жав через наявність високого тиску, необхідного
для ІН'ЄКЦІЙ через сопла, і в зв'язку з цим необхід-
ності достатньо складних ущільнень у системі по-
дачі розсолу Окрім того всі сопла ін'єкційної каме-
ри повинні достатньо щільно прилягати до м'ясної
сировини, тому що через будь-яке неприлегле
сопло відбувається спадання тиску

Відомо пристрій для шприцювання м'ясних
продуктів розсолом, що складається з двох спаре-
них по поздовжній осі циліндрів - робочого для
розсолу та пневматичного Циліндри з'єднані про-
міжною втулкою До робочого циліндра приєднано
всмоктуючий патрубок та нагнітальний шланг з
клапаном і голкою на КІНЦІ (Пат США № 3955490,
В02ВЗ/12, 1976)

Однак ін'єктування м'ясної сировини здійсню-
ється ручним способом і відрізняється невеликою
продуктивністю Окрім того, наявність тільки однієї
голки та ручний спосіб її введення не можуть гара-
нтувати рівномірного вводу розсолу по об'єму
шматка м'яса і в кінцевому підсумку - якості проду-
кту

Найбільш близьким до пристрою, що заявля-
ється, є пристрій для ін'єктування м'ясної сирови-
ни, який містить стійку з опорою, два спарених по
поздовжній осі циліндри - робочий для розсолу і
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пневматичний, всмоісгуючии та нагнітальний кла-
пани, що встановлені у клапанній камері, викона-
ній у вигляді циліндричного стакана, прилеглого
однією основою до робочого розсольного цилінд-
ра, а другою - до нагнітальної камери, до основи
якої прикріплені порожнисті голки у кілька рядів з
певним кроком, обмежувальну планку для м'ясної
сировини, фільтр для розсолу, лоток та штовхач
Розсольний циліндр разом з клапанною камерою
та нагнітальною камерою з голками має можли-
вість зворотно-поступального руху уздовж верти-
кальної осі під час руху штоку з поршнями (Пат
України № 40916 А, А23В4/28, 2001 - прототип)

Відомий пристрій дозволяє здійснювати ін'єк-
тування м'ясної сировини, але подавання сирови-
ни на обробку здійснюється вручну, за допомогою
штовхача Крок подавання сировини залежить від
дії оператора і може змінюватись довільно у будь-
який бік, що приводить до нерівномірного наси-
чення по об'єму шматка м'яса і зниження виходу
та якості готового продукту

Завданням винаходу є вдосконалення при-
строю, підвищення його продуктивності та якості
посолу за рахунок рівномірності введення розсолу
в м'ясо шляхом автоматичного крокового пода-
вання сировини на обробку зубчастою рамкою, що
приводиться в дію додатковим пневматичним ци-
ліндром через кулісний механізм

Поставлене завдання вирішується тим, що
пристрій для ін'єктування м'ясної сировини, який
має два спарених по поздовжній осі циліндри -
робочий для розсолу і пневматичний, всмоктуючий
та нагнітальний клапани, встановлені у клапанній
камері, виконаній у вигляді циліндричного стакана,
прилеглого однією основою до робочого розсоль-
ного циліндра, а другою-до нагнітальної камери,
до основи якої прикріплені порожнисті голки у кіль-
ка рядів з певним кроком, згідно з винаходом до-
датково містить вузол для автоматичного кроково-
го подавання сировини на обробку Розсольний
циліндр разом з клапанною та нагнітальною каме-
рами має можливість зворотно-поступального руху
вздовж вертикальної осі в опорі, яка входить до
складу корпуса Пристрій має обмежувальну план-
ку, яка запобігає відхиленню голок від поздовжньої
осі та здійснює скидання шматків м'яса при ПІДЙОМІ
голок Розміщення всмоктуючого та нагнітального
клапанів у клапанній камері, розташованій поміж
робочим розеольним циліндром і нагнітальною
камерою, забезпечує компактність пристрою

Збільшення КІЛЬКОСТІ порожнистих голок, роз-
міщення їх у кілька рядів з певним кроком, автома-
тичне крокове подавання сировини на обробку за
допомогою зубчастої рамки, яка знаходиться в
пазах приймальної решітки і шарнірно з'єднана
через кулісний механізм з додатковим пневмоци-
ліндром, забезпечують рівномірність ін'єктування
м'ясної сировини певною дозою розсолу та підви-
щують продуктивність пристрою

Таким чином, конструкція пристрою, що про-
понується, дозволяє здійснювати більш рівномірне
насичення розсолом м'ясної сировини, внаслідок
чого підвищується якість ін'єктування та якість го-
тового продукту, забезпечує механізацію ручної
праці та підвищення продуктивності

Винахід пояснюється кресленнями На фіг 1

зображено пристрій для ін'єктування м'ясної сиро-
вини - загальний вид з розрізом, на фіг 2 - вид А на
фіг 1, вид пристрою спереду

Пристрій для ін'єктування м'ясної сировини мі-
стить корпус 1, в опорі якого рухається розсольний
циліндр 2 з поршнем 3 і штоком 4, клапанну каме-
ру 5 з всмоктуючим 6 та нагнітальним 7 клапана-
ми, нагнітальну камеру 8 з порожнистими голками
9, обмежувальну планку 10, лоток 11, приймальну
решітку 12, у пазах якої рухається зубчаста рамка
13, шарнірно з'єднана з кулісним механізмом 14,
що шарнірно з'єднаний з напрямними, котрі руха-
ються в опорах за допомогою пневматичного цилі-
ндра 15, у граничних положеннях якого спрацьо-
вують пневморозподілювачі 16 і 17 Розсольний
циліндр 2, з'єднаний з пневматичним циліндром
18, у граничних положеннях якого спрацьовують
пневморозподілювачі 19 і 20 До клапанної камери
приєднано всмоктуючий патрубок 21 з фільтром
22 Включення та відключення пристрою від сис-
теми повітропостачання здійснюється тумблером
пневморозподілювача 23

Пристрій функціонує таким чином Стиснене
повітря подається у нижню порожнину пневмоци-
ліндра 18, його шток 4, з'єднаний з поршнем 3 пе-
ресуваються разом з розеол ьним циліндром 2,
клапанною 5 та нагнітальною 8 камерами на зада-
ну величину до упору (голки ПІДНЯТІ) Продовження
руху вгору поршня розсольного циліндра створює
в ньому вакуум Приготовлений розсіл через опу-
щений в ємність з ним фільтр 22, патрубок 21 і
відкритий всмоктуючий клапан 6 надходить до
розсольного циліндра, відбувається забір певної
порції розсолу У граничному положенні поршня
пневмоциліндра 18 спрацьовує пневморозподілю-
вач 20 і стиснене повітря надходить у пневмоци-
ліндр 15, що змушує зубчасту рамку 13 піднятись
над поверхнею приймальної решітки 12 і пересу-
нути м'ясну сировину, що заздалегідь укладена на
приймальну решітку, на один крок уперед У гра-
ничному положенні пневмоциліндра 15 спрацьовує
пневморозподілювач 36, і стиснене повітря пода-
ється у верхню порожнину пневмоциліндра 18
Його шток та з'єднаний з ним поршень 3 здійсню-
ють поступальний рух униз разом з розеольним
циліндром 2, клапанною 5 та нагнітальною 8 каме-
рами Порожнисті голки 9 входять у м'ясну сиро-
вину, а продовження руху поршня розсольного
циліндра створює у ньому тиск, і розсіл надходить
через нагнітальнний клапан 7, що відкрився, та
порожнисті голки нагнітальної камери 8 у м'якоть
м'ясної сировини, насичуючи її У граничному по-
ложенні пневмоциліндра 18 спрацьовує пневморо-
зподілювач 19, і стиснене повітря надходить в пе-
редню порожнину пневмоциліндра 15, внаслідок
чого зубчаста рамка опускається в пази прийма-
льної решітки і робить крок назад, м'ясна сировина
при цьому залишається на МІСЦІ У граничному
положенні пневмоциліндра 15 спрацьовує пнев-
морозподілювач 17, і стиснене повітря примушує
пневмоциліндр 18 разом з розеольним циліндром
2 зробити рух угору, і цикл ін'єктування повторю-
ється М'ясна сировина після ін'єктування розсо-
лом скидається у приймальну ємкість, наприклад
підлоговий візок

Пристрій, що пропонується, може бути засто-



5 48723 6
сований у ковбасних цехах м'ясопереробних під- Винахід дозволяє підвищити продуктив-
приємств малої та середньої потужності, коопера- ність та надійність роботи пристрою, покращити
тивнихта фермерських господарств якість ін'єктування м'ясної сировини та готового

продукту
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