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(73) Уманський лікеро-горілчаний завод
(57) Горілка особлива містить ароматний спирт гі-
лок чорної смородини, вуглеводи і водно-спиртову

рідину міцністю купажу 40,0%об., яка відріз-
няється тим, що вона додатково містить аромат-
ний спирт м’яти перцевої, а як вуглеводи – 65,8%
сироп бурякового цукру, при наступному співвідно-
шенні компонентів, дм3 на 1000 дал:
   ароматний спирт м'яти перцевої  10,0-14,0
   ароматний спирт гілок чорної
   смородини 13,0-17,0
   сироп бурякового цукру (65,8%) 10,0-12,0
   водно-спиртова рідина
   міцністю купажу 40,0%об. решта.

Винахід відноситься до харчової промислово-
сті, а саме - до лікеро-горілчаної галузі, до горілок
особливих.

З існуючого рівня техніки, стосовно до розгля-
дуваної галузі, найбільш близьким за сукупністю
ознак до заявлюваного винаходу є горілка особли-
ва “Київська ювілейна”, котра містить на 1000 дал:
ароматний спирт гілок чорної смородини -
50,0 дм3, вуглеводи (використовується мед) - 20,0
кг і водно-спиртову рідину з пом'якшеної води і
спирту ректифікованого етилового вищої очистки,
міцністю купажу - 40%об. (див.: Рецептури лікеро-
горілчаних напоїв і горілок. - К.: Держхарчопром. -
С. 277).

Заявлюваний винахід збігається з відомою го-
рілкою особливою за наступною сукупністю істот-
них ознак, а саме: містить ароматний спирт гілок
чорної смородини, вуглеводи і водно-спиртову
рідину міцністю 40%об.

Проте відома горілка особлива не забезпечує
технічного результату заявлюваного винаходу, що
обумовлено її якісним і кількісним складом, що
визначає ії органолептичі властивості, а саме - пе-
кучий смак і виразний аромат гілок чорної
смородини.

Задача, на вирішення котрої спрямований ви-
нахід, полягає у створенні такої горілки особливої,
котра, завдяки введенню в її склад нових ком-
понентів та їх новому співвідношенню, забезпечи-
ла б м'який смак у сполученні з ніжним злагод-
женим ароматом горілки і м'яти, з відтінком арома-
ту гілок чорної смородини.

Поставлена задача вирішується у горілці осо-
бливій, що містить ароматний спирт гілок чорної

смородини, вуглеводи і водно-спиртову рідину міц-
ністю купажу 40%об. тим, що, згідно з предметом
винаходу, вона додатково містить ароматний
спирт м'яти перцевої, а як вуглеводи - 65,8% си-
роп бурякового цукру, при наступному співвідно-
шенні компонентів, дм3 на 1000 дал горілки особ-
ливої:
   ароматний спирт м'яти перцевої  10,0-14,0
   ароматний спирт гілок чорної
   смородини 13,0-17,0
   сироп бурякового цукру (65,8%) 10,0-12,0
   водно-спиртова рідина міцністю
   купажу 40,0%об. решта.

Заявлювана сукупність істотних ознак забезпе-
чує горілці особливій м'який смак у сполученні з
ніжним, злагодженим горілчаним ароматом і аро-
матом м'яти з відтінком аромату гілок чорної смо-
родини.

Виготовлення горілки особливої з вказаним
якісним складом компонентів, але з їх вмістом
меншим, ніж нижні кількісні значення заявленого
інтервалу вмісту компонентів, виготовлений про-
дукт не забезпечує технічного результату заявлю-
ваного винаходу: у ароматі переважають горілчані
тона, відсутні злагодженість аромату м'яти і гілок
чорної смородини.

Виготовлення горілки особливої з вказаним
якісним складом компонентів, але з їх вмістом бі-
льшим, ніж верхні кількісні значення заявленого
інтервалу вмісту компонентів, виготовлений про-
дукт не забезпечує технічний результат заявляє-
мого винаходу: смак і аромат розладнані, у арома-
ті різко виділяються окремі тони горілки, м'яти і
гілок чорної смородини.
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Запропоновану горілку особливу “ДІАНА” го-
тують наступним чином.

Попередньо з гілок чорної смородин і м'яти
перцевої за будь-яким відомим способом готують
ароматні спирти. Дані для виготовлення аромат-
них спиртів на 1000 дал горілки особливої наведе-
ні у таблиці.

Одночасно готують цукровий сироп 65,8%.
Для виготовлення водно-спиртової рідини ви-

користовують питну воду, котра пройшла стадію
очищення від солі. Оброблена вода з напірного
збірника самопливом подається у сортувальну
ємність, де вона змішується зі спиртом етиловим
ректифікованим вищого очищення. Змішування
здійснюють із допомогою стисненого повітря.

Спирт і воду змішують з таким розрахунком,
щоб одержувати сортировку міцністю 40%об.

Виготовлену водно-спиртову рідину піддають
очищенню на пісочному фільтрі, а потім на вугіль-
ній колонці, після чого здійснюють заключну філь-
трацію на пісочному фільтрі.

Після очищення водно-спиртову рідину на-
правляють у доводний чан, де здійснюють її змі-
шування із компонентами відповідно до рецеп-
тури: ароматний спирт м'яти перцевої 10-14 дм3,
ароматний спирт гілок чорної смородини 13-
17 дм3, цукор буряковий у вигляді цукрового сиро-
пу 65,8% - 10-12 дм3.

Введення компонентів здійснюють при постій-
ному перемішуванні.

Виготовлена таким чином горілка особлива
“ДІАНА” має наступні органолептичні показники:
безколірна прозора рідина, смак - м'який, аромат -
ніжний, злагоджений горілчаний аромат і аромат
м'яти з відтінком аромату чорної смородини.

Приклад 1
Виготовлення горілки особливої “ДІАНА” здій-

снюють наступним чином. Попередньо готують
ароматні спирти з рослинних компонентів: м'яти
перцевої і гілок чорної смородини відповідно до
даних, наведених в табл. 1, а також цукровий си-
роп. Приготування вказаних компонентів здійсню-
ють за будь-якою з відомих технологій.

Для виготовлення водно-спиртової рідини ви-
користовують питну воду, котра пройшла попе-
реднє очищення від солі.

Оброблена вода самопливом з напірного збір-
ника потрапляє у сортувальну емкість, де змі-
шується зі спиртом етиловим ректифікованим ви-
щого очищення. Змішування здійснюють з допо-
могою стисненого повітря. Спирт і воду змішують з
таким розрахунком, щоб одержати сортировку мі-
цністю 40%об.

Одержану водно-спиртову рідину піддають
очищенню на піщаному фільтрі, потім на вугільній
колонці, після чого здійснюють заключне очищен-
ня на пісочному фільтрі.

Очищену водно-спиртову рідину спрямовують
у доводний чан, де здійснюють змішування із ком-
понентами, з розрахунку на 1000 дал горілки: аро-
матний спирт м'яти перцевої - 10 дм3, ароматний
спирт гілок чорної смородини -  13  дм3, цукровий
сироп 65,8% - 10 дм3. Введення компонентів здійс-
нюють при постійному перемішуванні. Після чого
горілку доводять до міцності 40%об. додаванням
води або спирту.

Виготовлена при вказаному співвідношенні
компонентів горілка особлива “ДІАНА” має наступ-
ні органолептичні властивості: безколірна прозора
рідина, яка має м'який смак, аромат - ніжний, зла-
годжений горілчаний аромат і аромат м’яти з відті-
нком аромату чорної смородини.

Приклад 2
Здійснюють виготовлення горілки особливої

“ДІАНА” аналогічно до прикладу 1, за винятком
кількісного співвідношення компонентів. Для виго-
товлення 1000 дал горілки особливої використо-
вують: ароматний спирт м'яти перцевої - 14 дм3,
ароматний спирт гілок чорної смородини - 17 дм3,
цукровий сироп 65,8% - 12 дм3, водно-спиртова
рідина міцністю 40%об. - решта.

Виготовлена при вказаному співвідношенні
компонентів горілка особлива володіє наступними
органолептичними властивостями: безколірна про-
зора рідина, смак - м'який, аромат - ніжний, зла-
годжений горілчаний аромат і аромат м'яти з від-
тінком аромату чорної смородини.

Приклад 3
Здійснюють виготовлення горілки особливої

аналогічно до прикладу 1, за винятком кількісного
вмісту компонентів. Для виготовлення використо-
вують 9 дм3 ароматного спирту м'яти перцевої, 12
дм3 ароматного спирту гілок чорної смородини, 9
дм3 цукрового сиропу 65,8%, водно-спиртову ріди-
ну міцністю 40%об. - решта.

Виготовлена при вказаному співвідношенні
компонентів горілка особлива володіє наступними
органолептичними властивостями: безколірна про-
зора рідина, смак - злегка пекучий, у ароматі пере-
важання горілчаних тонів, відсутня злагодженість
із ароматом м'яти і чорної смородини.

Приклад 4
Здійснюють виготовлення горілки особливої

аналогічно до прикладу 1, за винятком кількісного
вмісту компонентів. Для виготовлення використо-
вують 15  дм3 ароматного спирту м'яти перцевої,
18 дм3 ароматного спирту гілок чорної смородини і
13 дм3 цукрового сиропу 65,8%, водно-спиртову
рідину міцністю 40%об. - решта.

Виготовлена з вказаним змістом компонентів
горілка особлива володіє наступними органолеп-
тичними властивостями: безколірна прозора ріди-
на, смак м'який, аромат - незлагоджений аромат
горілки, м'яти і гілок чорної смородини.



32772

3

Завантажено в куб Вихід ароматного спирту
Сировина Водно-спиртова суміш

Ароматний
спирт

кг дал міцність
дал % від зава-

нтаженої міцність Вихід ефірної
олії

М'ята
перцева

1,2 (вміст
ефірної олії,

дм 0,018)

2,4 50 1,2 50 80 (вміст
ефірної олії,

дм 0,01)

75%

Гілки чорної
смородини 3 3,0 50 1,5 50 75 -
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