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(57) Спосіб визначення фальсифікації сметани 
желатином, що включає визначення протягом 1-3 
хвилин консистенції розчину сметани в кількості 
2,0-2,1см

3
 та 10-11 крапель розчину таніну з масо-

вою часткою 5%, який відрізняється тим, що для 
визначення фальсифікації сметани желатином 
використовують розчин сметани в співвідношенні 
сметана : дистильована вода як 1:10 та розчин 
таніну з масовою часткою 5%. 

 
 
 
 

 
 
 
 

Корисна модель належить до сільського гос-
подарства, зокрема, до ветеринарної медицини, і 
може бути використаний для визначення фальси-
фікації сметани желатином у виробничих лабора-
торіях молокопереробних підприємств, в держав-
них лабораторіях ветеринарної медицини та в 
лабораторіях ветсанекспертизи на ринку. 

Аналогом корисної моделі є метод визначення 
фальсифікації сметани кисломолочним сиром [1, 
2]. Даний метод базується на розчиненні 5г смета-
ни в гарячій воді (80-100°С) протягом кількох хви-
лин. При наявності в сметані сиру утворюється 
осад на дні хімічного стакану. Недоліком даного 
методу є те, що осад вивчають органолептично, та 
чиє цей осад підтвердженням фальсифікації кис-
ломолочним сиром. 

Прототипом корисної моделі є біохімічний ме-
тод визначення фальсифікації меду желатином [3], 
який базується на використанні розчину таніну з 
масовою часткою 5% для виявлення домішку же-
латину, який додають для підвищення в'язкості 
меду, в результаті чого утворюються білі пластівці. 
Готується розчин меду на дистильованій воді у 
співвідношенні 1:2. Але дана реакція використову-
ється тільки для визначення фальсифікації жела-
тином меду. 

В основу корисної моделі покладено завдання 
- розробити спосіб визначення фальсифікації сме-
тани желатином шляхом використання розчину 

таніну та розчину сметани, що забезпечить досто-
вірність результатів при визначенні фальсифікації 
сметани желатином. 

Завдання вирішується тим, що у способі ви-
значення фальсифікації сметани желатином вико-
ристовують розчин таніну з масовою часткою 5% 
та розчин сметани у співвідношенні 1:10, згідно 
корисної моделі до 2,0-2,1см

3
 розчину досліджува-

ної сметани додають 10-11 крапель розчину таніну 
з масовою часткою 5% і оцінку результатів прово-
дять за зміною консистенції розчину сметани про-
тягом 1-3 хвилин. 

Етапи вирішення даного завдання наведено у 
нижчезазначених прикладах. 

Приклад 1. Для розробки методу використову-
вали розчин сметани у співвідношенні 1:2. До 2,0-
2,1см

3
 розчину сметани додавали 5-6 крапель ро-

зчину таніну з масовою часткою 2,5%. 
Приклад 2. Для розробки методу використову-

вали розчин сметани у співвідношенні 1:5. До 5,0-
5,1см

3
 розчину сметани додавали 5-6 крапель ро-

зчину таніну з масовою часткою 5%. 
Приклад 3. Для розробки методу використову-

вали розчин сметани у співвідношенні 1:10. До 2,0-
2,1см

3
 розчину сметани додавали 10-11 крапель 

розчину таніну з масовою часткою 5%. 
Порівняння оцінки результатів випробування 

вищезазначених способів визначення фальсифі-
кації сметани желатином до прототипу наведені в 
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таблиці 1. 

Таблиця 1 
 

Результати випробувань визначення 
фальсифікації сметани желатином та прототипу 

 

№п/п Показники, що порівнюються Прототип 
Приклади 

1 2 3 

1. Складові методу:     

Співвідношення меду та дисти-
льованої води 1:2 - - - 

Співвідношення сметани та дис-
тильованої води - 1:2 1:5 1:10 

Кількість компонентів у реакції:     

Розчин меду, см
3
 5,0-5,1 - - - 

Розчин сметани, см
3
 - 2,0-2,1 5,0-5,1 2,0-2,1 

Реактиви:     

танін     

концентрація, % 5,0 2,5 5,0 5,0 

кількість крапель 5-10 5-6 5-6 10-11 

Експозиція реакції, хв. 1-3 1-3 1-3 1-3 

2. Оцінка результатів 
дослідження 

Швидке утво-
рення великої 
кількості білих 

пластівців 

Значне помутнін-
ня 

Значне помут-
ніння, незначне 
утворення білих 

пластівців 

Швидке 
утворення 

великої кіль-
кості білих 
пластівців 

Достовірність запропонованого методу визна-
чали шляхом дослідження проб сметани, які фа-

льсифіковані желатином при різних прикладах 
випробувань. Дані наведені в таблиці 2. 

Таблиця 2 
 

Достовірність визначення фальсифікації сметани 
при використанні прототипу та методів наведених у прикладах в порівнянні 

 

Випробування 
Всього 
проб 

Отримані результати 

Позитивний результат на 
вміст желатину 

Сумнівний результат на вміст 
желатину 

Негативний результат 
на вміст желатину 

кількість проб % кількість проб % кількість проб % 

Прототип 24 22 91,6 1 4,2 1 4,2 

Приклад 1 24 12 50,0 10 41,7 2 8,3 

Приклад 2 24 16 66,7 5 20,8 3 12,5 

Приклад 3 24 23 95,8 1 4,2 - - 

 
Примітка: позитивний - швидке утворення великої кількості білих пластівців - наявність домішку жела-
тину в сметані; сумнівний - значне помутніння, незначне утворення білих пластівців - сумнівний резуль-
тат на вміст домішку желатину в сметані; негативний - помутніння різного ступеня без утворення білих 
пластівців - відсутність домішку желатину в сметані 

Дані наведені в таблицях 1, 2 свідчать про те, 
що найбільшу достовірність по результатам дослі-
джень має метод, наведений в прикладі №3. Дос-
товірність запропонованого методу у випадку ви-
значення фальсифікації сметани желатином за 
прикладом №3 складає 95,8%. Метод дає сумнів-
ний результат в 4,2%. Тому, цей приклад нами був 
запропонований, як спосіб визначення фальсифі-
кації сметани желатином. 
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