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(57) Спосіб безперервної підготовки крохма-
листої сировини до зброджування, який

включає розмелювання сировини, приготу-
вання замісу, розварювання замісу, його
оцукренмя ферментним препаратом та пере-
качку в бродильний апарат, який в і д р і з -
н я є т ь с я тим, що приготування замісу
здійснюють при температурі 55 - 60°С, роз-
варювання замісу проводять при атмосфер-
ному тиску І температурі 85 - 98°С,
одночасно з розбиванням його в роторно-
пульсаційному апараті, а оцукрення прово-
дять в бродильному апараті препаратом
"SAN Super 240".

Винахід належить до спиртової промис-
ловості І може бути використаний при вироб-
ництві спирту з крохмалистої сировини.

Відомий спосіб безперервної
підготовки крохмалистої сировини до збро-
жування, який включає розмелювання сиро-
вини, приготування замісу максимальною
температурою 45°С, його водно-теплову об-
робку (розварювання)з використанням пари
підтиском до 0,6 МПа, що відповідає темпе-
ратурі 135 -145° за Цельсієм при часі оброб-
ки 40 - 60 хв. в варочних апаратах колонного
типу, розжиження та оцукрення під вакуу-
мом солодом, або ферментним препаратом
Глюкобататином Гх при 56 - 57°С, подачу в
бродильний апарат.

Недоліком цього способу є те, що оцук-
рення проводять Глюкобататином Гх, який
вміщує о-амілазу 1 передбачає для повного

руйнування клітинної структури та розчи-
нення крохмалю проводити розварювання
замісу під тиском при температурі 135 -
175°С. Це спричиняє небажані зміни
хімічного складу розвареного замісу (окси-
метилфурфурольний розклад цукрів та їх ка-
рамелізація, утворення меланоїдинів,
розклад пектинів з утворенням метилового
спирту), які зменшують вихід спирту з оди-
ниці сировини. Крім того, необхідно мати
два типи ферментних препаратів, або соло-
ду.

В основу винаходу поставлена задача
розробити спосіб безперервної підготовки
крохмалистої сировини до зброжування, в
якому додаткова механічна обробки замісу,
використання для оцукрення нового фер-
ментного препарату дозволили б підвищити
розчинення крохмалю без застосування а-
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амілази будь-якого походження при пониже-
них температурах, що дозволяє підвищити
вихід спирту з одиниці сировини.

Поставлена задача вирішується тим, що
запропоновано с п о с і б безперервної 5
підготовки крохмалистої сировини до зброд-
жування, який включає розмелювання сиро-
вини, приготування замісу, розварювання
замісу, його оцукрення ферментним препа-
ратом та перекачку в бродильний апарат, в 10
якому, згідно з винаходом, приготування
замісу здійснюють при температурі 55 -
60°С, розварювання замісу проводять при
атмосферному тиску І температурі 85 - 98°С,
одночасно з розбиванням його в роторно- 15
пульсаційному апараті, а оцукрення прово-
дять в бродильному апараті препаратом
"SAN Super 240",

Обробка замісу з більш високою темпе-
ратурою в роторно-пульсаційному апараті 20
дозволяє проводити розварювання при
низьких температурах та атмосферному ти-
ску, тобто одночасно з розбиванням. При
цьому здійснюється розщеплення крохмаль-
них зерен на декстрин та вуглеводи, що до- 25
зволяє уникнути клейстери за ції крохмалю,
тобто проводити оцукрения без застосуван-
ня а-амілаз будь-якого походження при
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більш низьких температурах (безпосеред-
ньо в бродильному апараті). Все це сприяє
підвищенню КІЛЬКОСТІ розчинених вугле-
водів, тобто підвищенню виходу спирту з
одиниці сировини. Крім того, це дозволяє
значно спростити технологічну схему проце-
су.

Для проведення випробувань було вико-
ристано роторно-пульсаційний апарат РПА
та ферментний препарат "SAN Super 240"
фірми "Novo Nordlsk". Сировина - пшениця
крохмалистістю 53,4%.

Випробовування способу проводили на
промисловій установці.

П р и к л а д. Із розмеленої сировини та
гарячої (65°С) води готують заміс з темпера-
турою 55 - 60°С І концентрацією сухих речо-
вин 16 - 20% (по цукроміру). Потім заміс
обробляють в роторно-пульсаційному апа-
раті з одночасним нагріванням до темпера-
тури 85 - 98°С на протязі 40 - 60 хв., потім
його охолоджують до температури складки І
подають в бродильний апарат одночасно з
ферментним препаратом "SAN Super 240 t

Бродіння та ректифікацію проводять згідно
з діючим на заводі технологічним регламен-
том,
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