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(57) Спосіб одержання концентрату β-каротину в
олії з біомаси гриба "Blakeslea trispora", який від-
різняється тим, що суміш біомаси з олією оброб-
ляють УЗ-випромінюванням при частоті 21-23кГц,
інтенсивності 2-3,88Вт/см2 протягом 5-9 хвилин,
температурі 150-170°С, з подальшим відділенням
біомаси від одержаного екстракту зливанням роз-
чину, що знаходиться над нерозчинним залишком,
або центрифугуванням.

Винахід відноситься до галузі біотехнології
одержання концентрату β каротину в олії з гриба
"Blakeslea trispora", харчової промисловості, меди-
цини та аналітичної хімії β-каротину,  і може бути
використаний для масового його виробництва і
аналізу.

Існують способи одержання β-каротину [1, 2,
3], в результаті яких отримують синтетичний β-
каротин, який засвоюється організмом людини та
тварин повністю разом з домішками, на відміну від
природного, і який необхідно контролювати в про-
дуктах харчування, медичних препаратах та домі-
шках до кормів.

Відомий спосіб (прототип) одержання концен-
трату β-каротину в олії з гриба "Blakeslea trispora"
полягає в температурній обробці біомаси з олією
до температури суміші (t~95-100°С) [4]. Недоліком
способу є те, що екстракція каротина здійснюється
з попереднім подрібненням біомаси, використову-
ється нагрівання протягом 15-60 хвилин і, як на-
слідок, тривалість проведення екстракції та недо-
статньо високий ступінь вилучення каротину з
біомаси в олію.

Задача винаходу - збільшення вилучення β-
каротину в концентрат олії, скорочення часу для
його одержання та запобігання тривалого впливу
високої температури на розчини β-каротину, що
призводить до втрати біохімічної та фізіологічної
активності вилученого продукту.

Задача вирішується тим, що в способі одер-
жання концентрату β-каротину в олії з біомаси
гриба "Blakeslea trispora" суміш біомаси з олією
обробляють УЗ-випромінюванням при частоті 21-

23кГц, інтенсивності 2-3,88Вт/см2 протягом 5-9
хвилин, температурі 150-170°С, з послідуючим
відділенням біомаси від одержаного екстракту
зливанням розчину, що знаходиться над нероз-
чинним залишком, або центрифугуванням.

Відмінність від прототипу способу, який заяв-
ляється, полягає у застосовуванні ультразвукової
обробки, внаслідок якої відбувається диспергуван-
ня біомаси, та проведення процесу при інших тем-
пературах.

Застосування УЗ-обробки вважається ефекти-
вним, бо під дією ультразвуку відбувається диспе-
ргування біомаси, завдяки чому вилучення β-
каротину здійснюється за досить короткий час
(4хв.), за цих умов температура суміші не переви-
щує 100°С, а вихід каротину зростає більше, ніж
вдвічі.

Приклад конкретного виконання. Наважку біо-
маси 4,5г зважували, переносили у пробірку, до-
давали 15мл олії ("Олейна"), поміщали до УЗ-
випромінювача з частотою 22кГц. Встановлювали
інтенсивність обробки 3,88Вт/см2 та проводили
обробку протягом 7 хвилин. Після цього пробірку
витягали і зливали розчин, нерозчинний залишок
при цьому не збовтували.

Вміст каротину в олії визначали спектрофото-
метрично. Для цього аліквоту екстрагованого кон-
центрату після розведення 1,00мл до 100,00мл,
що відповідає 0,01мл вихідної концентрації, вмі-
щували у мірну колбу ємністю 25мл та доводили
до риски діетиловим етером, і вимірювали оптичну
густину на спектрофотометрі SPЕCORD М-40 або
СФ-46 при l 451нм відносно холостого розчину,
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який готували з такої ж аліквоти олії та діетилового
етеру. Вміст β-каротину складав 0,69%.

У таблиці наведені дані, що дають можливість
порівняти можливості способу, який заявляється, з
тим, що використовується (для кожного зразка
проведено по 5-6 паралельних дослідів). Можна
бачити, що одержання концентрату β-каротину
запропонованим способом відрізняється від відо-
мого суттєвим скороченням часу - з 15-60 хвилин
до 7 хвилин, збільшенням вилучення β-каротину ~
з 0,33 до 0,69%, відсутністю тривалого впливу ви-
сокої температури.

У порівнянні з відомим спосіб, що заявляється,
має наступні переваги:

- суттєве скорочення часу - з 15-60 хвилин до
7 хвилин;

- збільшення вилучення β-каротину - з 0,33 до
0,69%;

- відсутність тривалого впливу високої темпе-
ратури.
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Таблиця 1

Залежність концентрації розчину
β-каротину від температури нагрівання без та з

УЗ-обробкою

tнагр.,°С Сбез УЗ,% Сз УЗ,%
50 0,056 0,285
70 0,144 0,329

100 0,293 0,463
170 0,328 0,692

Таблиця 2

Залежність концентрації
розчину β-каротину від часу УЗ-обробки

t, хв. С, %
1 0,043
2 0,382
3 0,509
7 0,690
10 0,452

Таблиця 3

Залежність концентрації
розчину β-каротину від інтенсивності УЗ-

випромінювання

І, Вт/см2 С,%
0,28 0,113
0,86 0,251
1,48 0,403
2,08 0,524
2,34 0,577
3,28 0,624
3,88 0,691
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