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(57) Пристрій для готування продуктів у фритюрі, 

що містить ємність із фритюром, вібратор, тепло-
вий електричний нагрівач, який відрізняється 

тим, що нерухомий ТЕН встановлений в перфоро-
ваний циліндр, закріплений на пружинах, кінці яко-
го охоплені склянками з електромагнітами. 

 
 

 
Корисна модель належить до фритюрниць і 

може знайти застосування на підприємствах хар-
чової промисловості й ресторанного господарства. 

Відома фритюрниця для жаріння виробів, де 
для створення рівномірного температурного поля 
по обсягу фритюру використовується насос. За-
стосування насоса приводить до подорожчання 
апарата, підвищення шуму під час роботи, не зав-
жди вдається домогтися рівномірного температур-
ного поля фритюру, а, відповідно невисокої якості 
виробу [1]. 

Найбільш близькою за конструкцією є фритю-
рниця, в якій для створення рівномірного темпера-
турного поля фритюру використовується ТЕН (те-
пловий електричний нагрівач), який здійснює 
вертикальні гармонійні коливання. Дана конструк-
ція має недоліки: 

- часта поломка електропроводки через вібра-
цію ТЕНа; 

- недостатньо рівномірне температурне поле 
по об'єму фритюру, тому що ТЕН переміщується 
тільки в одній площині [2]. 

В основу корисної моделі поставлено задачу 
створення рівномірного температурного поля фри-
тюру й підвищення надійності апарата. 

Поставлена задача вирішується тим, що при-
стрій для готування продуктів у фритюрі, що міс-
тить ємність із фритюром, вібратора, теплового 
електричного нагрівача, відповідно до корисної 
моделі, нерухомий ТЕН встановлений у перфоро-
ваний циліндр, який закріплено на пружинах, кінці 
котрого охоплено склянками з електромагнітами. 

Принципова схема представлена на креслен-
ні. 

Пристрій для готування продуктів у фритюрі 
складається з ємності 1 із фритюром, у нижній 
частині якої, на струмопровідних штирях, закріп-
лений нерухомо ТЕН 3, який поміщено у перфоро-
вану трубу 2, виготовлену з магнітосприймаючого 
матеріалу. Діаметр отворів, їхнє розташування й 
кут нахилу залежать від геометричних розмірів 
ємності, амплітудно-частотних характеристик і 
властивостей фритюру. Труба закріплена на амо-
ртизаторах 5. Кінці труби поміщено в склянки 6, 
виготовлені з діамагнетика, на які одягнено елект-
ромагніти 7. 

Пристрій працює наступним чином: 
Ємність 1 заповнюють фритюром. Подають 

живлення через штирі 4 на ТЕН й електромагніти 
7. Електромагніти створюють біжуче магнітне по-
ле, і труба 2 починає здійснювати кругові коливан-
ня, які передаються фритюру. Виникають різносп-
рямовані теплові потоки. Температурне поле 
фритюру стає рівномірним. 
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