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(57) Спосіб виготовлення настою топінамбура,
який передбачає отримання настоїв першого і дру-
гого зливів за технологією, змішування їх між со-
бою, який відрізняється тим, що проводять на-
стоювання топінамбура у такому співвідношенні
інгредієнтів на 1 кг топінамбура беруть 2дм3 водно-
спиртової рідини

Винахід відноситься до лікеро-горілчаної про-
мисловості, та фармацевтичної промисловості,
зокрема до приготування настоїв

Для приготування настоїв проводять відсорту-
вання, подрібнення рослинної сировини, заванта-
ження в екстрактор екстракційно-випарної устано-
вки, куди надходить спиртовий розчин необхідної
МІЦНОСТІ і змішувача Готовий настій збирають в
збірнику

Настої поділяють на основні і ДОПОМІЖНІ, ОСНО-
ВНІ настої є основною частиною напоїв, надають їм
властивий сировині смак і аромат ДОПОМІЖНІ на-
стої входять в купаж в незначній КІЛЬКОСТІ ДЛЯ під-
силення характерного аромату або смаку напою,
або їх ВІДТІНКІВ Виготовлення настоїв на екстрак-
ційній установці складається із слідуючих опера-
цій приймання сировини, сортування сировини і
видалення ВІДХОДІВ, зважування ВІДХОДІВ, подріб-
нення сировини, завантаження сировини в екстра-
ктор, приготування водно-спиртового розчину, за-
лив сировини водно-спиртовим розчином,
первинне екстрагування при періодичному пере-
мішуванні, злив і перекачка одержаного настою в
збірник для зберігання і вимір одержаного об'єму
настою, другий залив сировини водно-спиртовим
розчином при періодичному перемішуванні, злив,
перекачка і вимір одержаного об'єму настою пер-
шого та другого зливу (Технологічний регламент
на виробництво горілок і лікеро-горілчаних напоїв
-Київ -1966 -С 177-184)

В основу винаходу поставлена задача ство-
рення способу виготовлення настою топінамбура
Поставлена задача вирішується слідуючим чином

Відсортовані клубні топінамбура промивають,
підсушують, подрібнюють на дробинці і залишають
на 2-3 години в емальованій або стальній ємності,
при доступі повітря, а потім заливають водно-
спиртовою сумішшю (рідиною) МІЦНІСТЮ 50-90% у
співвідношенні на 1кг топінамбура - 2дм3 водно-
спиртової рідини Процес настоювання проводять
протягом 14-30 діб, при періодичному помішуванні,
після чого настій першого зливу зливають в окре-
му ємкість, а залишок топінамбура заливають но-
вою водно-спиртовою рідиною, МІЦНІСТЮ 50% у
КІЛЬКОСТІ рівній КІЛЬКОСТІ злитого першого зливу
Процес другого настоювання триває 7 діб, після
чого проводять другий злив, який зливають до
першого, перемішують, фільтрують Настій гото-
вий для подальшої переробки

Приклад 1 приготування настою топінамбура
Найменування " Настій топінамбура" - 100кг

відібраного, промитого і подрібненого топінамбура,
заливається 200дм3 водно-спиртової суміші, МІЦНІ-
СТЮ 70%, Проводиться настоювання на протязі 14
діб Після ЧОГО настій зливається і отримується
настій першого зливу 160дм3' 80% від залитої во-
дно-спиртової суміші, МІЦНІСТЮ 45%

В подальшому проводиться другий залив вод-
но-спиртовою сумішшю 160дм , МІЦНІСТЮ 50%
Проводиться настоювання на протязі 7 діб

Отримується настій другого зливу 160дм,
100% від залитої водно-спиртової суміші, МІЦНІСТЮ
40%

Настої першого і другого зливу змішуються і
одержано настоїв першого та другого зливу
320дм3 (42,5%)
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