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(57) 1 Спосіб одержання етилового спирту, який
включає в себе підготовку сировини, що містить
целюлозу та геміцелюлозу, до зброджування,
зброджування сировини, виділення спирту та очи-
стку його від домішок, який відрізняється тим, що
рослинну сировину готують до зброджування з

врахуванням наявного в ній вуглеводневого
полімерного комплексу, гідроліз якого здійснюють
ферментативним шляхом за допомогою
спеціально підібраного комплексу ферментних
препаратів, зброджування здійснюють
періодичним або безперервним способом,
виділення спирту з бражки та очистку його від
домішок здійснюють ректифікацією або мембран-
ною технологією
2 Спосіб по п 1, який відрізняється тим, що очи-
стку спирту від дом і шок здійснюють за допомо-
гою сорбентів

Винахід відноситься до біотехнологм і може
бути використаний в спиртовій галузі

Відомий спосіб одержання етилового спирту з
меляси, який включає підготовку меляси до збро-
джування, зброджування меляси, перегонку браж-
ки та ректифікацію спирту При цьому підготовку
меляси до зброджування здійснюють усереднен-
ням ХІМІЧНОГО складу меляси, тарифікацією, асеп-
туванням, внесенням поживних речовин, стерилі-
зацією та змішуванням з водою, зброджування
меляси здійснюють безперервним способом, пере-
гонку бражки та очищення спирту від домішок
здійснюють їх ректифікацією (Технологический
регламент производства этилового спирта и пре-
ссованых хлебопекарских дрожжей из мелассно -
спиртовой бражки, ч1,ВНИИППД, М.1990, с 43 -
50, 55 - 30, 79 - 85)

Відомий спосіб одержання етилового спирту з
ВІДХОДІВ деревообробної промисловості, яке й
включає підготовку сировини, гідроліз сировини,
зброджування сировини, перегонку бражки та рек-
тифікацію спирту При цьому гідроліз сировини
здійснюють мінеральними кислотами при темпе-
ратурах 110 - 115°С на протязі 8 годин з проміж-
ним охолодженням, зброджування здійснюють
після нейтралізації пдролізованої сировини, пере-
гонку бражки та очищення - спирту від домішок
здійснюють їх ректифікацією (П Мальцев Техноло-
гия бродильных производств, М Пищевая про-
мышленность, 1980 - 5 6 0 с)

Застосування кислотного гідролізу вуглевод-

невих полімерів екологічно небезпечне і вимагає
значних фінансових затрат на його проведення та
нейтралізацію напівпродуктів та ВІДХОДІВ виробни-
цтва

За технологічними стадіями здійснення най-
ближчим до запропонованого способу одержання
етилового спирту є виробництво етилового спирту
з крохмалистої сировини, (зернові культури, кар-
топля), який включає розмелювання сировини,
водно-теплову обробку сировини, оцукрення сиро-
вини, зброджування сировини, перегонку бражки
та ректифікацію спирту При цьому розмелювання
сировини здійснюють на молоткових дробарках
або дезінтеграторах, водно-теплову обробку здій-
снюють з використанням пари під тиском 0,8 -
1,0МПа, що відповідає температурі 165 - 175°С,
протягом 2 - 3 хвилин в трубчатому варочному
апараті або під тиском 0,5 - 0,6МПа (ВІДПОВІДНО
135 - 140°С) в агрегатах колонного типу на протязі
50 - 60хв. оцукрення сировини після водно-
теплової обробки здійснюють ферментативнім
шляхом з використанням ферментів солоду або
мікробних препаратів, зброджування оцукреної
сировини здійснюють періодичним способом, пе-
регонку бражки та очищення спирту від домішок
здійснюють їх ректифікацією (Регламент произ-
водства спирта из крахмалистого сырья, ч 1, Мин-
пищепром СССР, ВНИИПрБ, М , 1979 с 25, 26, 30
-33)

Переробка тільки крохмалистої сировини та
меляси звужує сировинну базу спиртового вироб-
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ництва, до якої не залучається інша сировина рос-
линного походження (солома, зелена маса, тощо)

В основу винаходу поставлено завдання по
розширенню сировинної бази виробництва етило-
вого спирту за рахунок відновлювальних джерел
сировини, в т ч ВІДХОДІВ інших виробництв, на
основі застосування екологічно чистих енергозбе-
рігаючих технологій

Поставлене завдання вирішується тим, що згі-
дно з запропонованим способом рослинну сиро-
вину готують до зброджування з врахуванням на-
явного в ній вуглеводневого, полімерного
комплексу, гідроліз якого здійснюють ферментати-
вним шляхам, зброджування здійснюють періоди-
чним або безперервним способом, виділення
спирту з бражки та очистку його від домішок здійс-
нюють ректифікацією, мембранною технологією
або за допомогою сорбентів

Приклади здійснення запропонованого спосо-
бу

1 Сировина - солома злакових культур воло-
гістю 10 - 30% Солому подрібнюють, змішують з
підкисленою (реагентним або електрохімічним
способом) гарячою водою з таким розрахунком,

щоб температура суміші становила 50 - 70°С при
рН = 4,5 - 5,0, додають комплекс ферментних пре-
паратів фірми "Novo Nordisk, Ультрафло в КІЛЬКО-
СТІ 0,2 - О^бл^онну, Целюкласт в КІЛЬКОСТІ 0,25 -
О.Зл/гонну, Віскозим в КІЛЬКОСТІ 0,1 - О^бл^онну,
здійснюють гідроліз при температурі 50 - 60°С на
протязі 1,5 - 5,0 годин, пдролізовану сировину
зброджують дріжджами Saccharomyces cerevisiae
безперервним способові в, послідовно з'єднаних
бродильних апаратах в анаеробних умовах при
температурі 32 - 34°С на протязі ЗО - 40 годин або
періодичним способом на протязі 50 - 80 годин

2 Сировина - зелена маса кукурудзи Спосіб
здійснюють аналогічно п 1, застосовуючи для гід-
ролізу ферментні препарати фірми "GAMMA
СНЕМІЕ" Gammaglucanase в КІЛЬКОСТІ 0,25 -
0,3л/гонну та Gammazym cpl в КІЛЬКОСТІ 0,25 -
0,3л/гонну з тривалістю гідролізу 1,0 - 3,0 годин

3 Спосіб по пп 1, 2, який відрізняється тим, що
при гідролізі сировини застосовують ВІДХІД спирто-
вого виробництва-післяспиртову мелясну барду

Даний опис не обмежує об'єму винаходу і мо-
жливі ІНШІ варіанти здійснення винаходу в межах
формули винаходу
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