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(57) Горілка, що містить спирт етиловий ректифі-
кований, воду пом'якшену, цукор, яка відрізня-
ється тим, що додатково містить гідрокарбонат

натрію, а цукор містить у вигляді інвертного сиро-
пу, в який внесено лимонну кислоту для інверсії
сахарози, при наступному співвідношенні інгредіє-
нтів, мас. %:

цукор 0,08-0,012
гідрокарбонат натрію 0,008-0,015
кислота лимонна 0,00006-0,0001
водно-спиртова рідина з
розрахунку на міцність
купажу 40 об. % решта.

Винахід відноситься до харчової промислово-
сті, а саме: до лікеро-горілчаного виробництва, до
композицій інгредієнтів для горілок.

Відома горілка "Чумацький шлях" (див.: Рецеп-
тури лікеро-горілчаних напоїв і горілок. - Київ,
1994. - С. 266), що містить наступні компоненти
кг/1000 дал:

вода питна пом'якшена з розрахунку на міц-
ність купажу 40 об.%

спирт етиловий ректи-
фікований

з розрахунку на міц-
ність купажу 40 об.%

За зазначеною рецептурою одержують горілку
міцністю 40 об.% зі смаком, властивим горілці, і
характерним горілчаним ароматом.

Недоліками зазначеної горілки є монотонний
загальновідомий смак і горілчаний аромат.

Найбільш близької за складом є горілка ''Сі-
верська'' (див.: Рецептури лікеро-горілчаних напоїв
і горілок.  -  Київ,  1994.  -  С.  259),  що містить
кг/1000 дал:

вода питна пом'якшена з розрахунку на міц-
ність купажу 40 об.%

спирт етиловий
ректифікований

з розрахунку на міц-
ність купажу 40 об.%

цукор 10,0.
За зазначеною рецептурою одержують горілку

міцністю 40% об. з досить м'яким смаком і власти-
вим горілці характерним горілчаним ароматом.

В основу винаходу поставлено задачу ство-
рення такої композиції інгредієнтів для горілки, в
якій шляхом додаткового вводу гідрокарбонату на-
трію, лимонної кислоти та добору певного співвід-
ношення інгредієнтів, забезпечується отримання
горілки з м'яким смаком і характерним горілчаним
ароматом.

Поставлена задача вирішується тим, що горіл-
ка, яка містить спирт етиловий ректифікований,
воду пом'якшену і цукор, відповідно до винаходу,
додатково містить гідрокарбонат натрію та лимон-
ну кислоту, а цукор вводиться у вигляді інвертного
цукрового сиропу при наступному співвідношенні
інгредієнтів, мас.%:

цукор 0,08-0,012
гідрокарбонат натрію 0,008-0,015
кислота лимонна 0,00006-0,0001
водно-спиртова рідина з
розрахунку на міцність
купажу 40 об.% решта

Завдяки сполученню інгредієнтів у горілчаному
виробі, таких як інвертний сироп, гідрокарбонат
натрію, лимонна кислота спільно зі спиртом ети-
ловим ректифікованим, водою пом'якшеною, оде-
ржуємо горілку з м'яким смаком і характерним го-
рілчаним ароматом.

Горілка готується в такий спосіб:
Спочатку готується сортувалка міцністю 39,9-

40,0 об.% - суміш води питної пом'якшеної зі спир-
том етиловим ректифікованим. Сортувалка оброб-
ляється активованим вугіллям з наступною фільт-
рацією на піщаних фільтрах.

В сортувалку послідовно вводяться компонен-
ти композиції. Після кожної задачі компонентів ку-
паж ретельно перемішується.

У сортувалку додають цукор у вигляді інверт-
ного сиропу та гідрокарбонат натрію у вигляді від-
фільтрованих розчинів. При готуванні інвертного
сиропу для інверсії сахарози додається лимонна
кислота, у кількості, необхідній для інверсії саха-
рози.
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Розчин ретельно перемішується і фільтруєть-
ся.

Отриманий продукт проходить лабораторні
дослідження і, при необхідності, уточнюється міц-
ність горілки, шляхом додавання розрахованої кі-
лькості спирту.

Приклад конкретного виконання:
У купажний чан ємністю 100 л вносять спирт

етиловий у кількості 40 л і воду у кількості 59,98 л і
готують сортувалку, тобто водно-спиртову суміш.
У сортувалку при ретельному перемішуванні вно-
ситься 0,1 кг цукру у вигляді інвертного сиропу
68,5%-ного, 0,01 кг гідрокарбонату натрію, що по-
передньо розчиняється у 10 л води, взятої із зага-
льної розрахованої кількості води. Цукор і гідрока-
рбонат натрію вносяться у вигляді відфільтрова-
них розчинів.

При готуванні інвертного сиропу для інверсії
сахарози додається лимонна кислота, у даному
випадку у кількості 0,00008 кг.

Отриманий продукт ретельно перемішується і
фільтрується.

Готовий продукт проходить лабораторні дос-
лідження, визначається міцність купажу і, при не-

обхідності, міцність уточнюється шляхом додаван-
ня необхідної кількості спирту. Готову продукцію
направляють на розлив.

За зазначеною рецептурою одержують прозо-
ру горілку міцністю 40 об.% з оригінальним м'яким
смаком і ароматом.

Дегустаційний бал за 10-бальною системою -
9,4.

Приклади 1-5. Виготовлення горілки "Відбірна"
у всіх прикладах здійснено вищенаведеним спосо-
бом з використанням інгредієнтів у кількості, наве-
деній в таблиці.

Таблиця містить результати лабораторних до-
сліджень прикладів 1-5, аналогічних наведеному,
на підставі яких виведено оптимальний варіант
композиції.

З таблиці видно, що найкращими прикладами
є 2, 3 і 4 приклади. Приклади 1 і 5 є негативними, в
зв'язку з низькими дегустаційними оцінками.

Горілка готується виробничим способом на
основі стандартного устаткування лікеро-горілча-
ного підприємства.

Таблиця

ПрикладиІнгредієнти на 100 л 1 2 3 4 5
гідрокарбонат натрію, кг 0,005 0,008 0,01 0,015 0,020
кислота лимонна у кількості, необхідній для інверсії
цукор, кг 0,05 0,08 0,1 0,12 0,25
спирт етиловий ректифікований, л 38 38 40 42 42
вода пом'якшена, л 61,995 61,99 59,98 57,97 57,65

висновки смак роз-
ладжений

смак зла-
годжений

смак зла-
годжений

смак зла-
годжений

смак розладжений,
блиск відсутній

Дегустаційний бал за 10-ти бальною
системою 8,9 9,3 9,4 9,3 8,8
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