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(57) Горілка, яка містить у купажі спирт етиловий
ректифікований вищої очистки, воду питну пом'як-
шену цукор пісок і аскорбінову кислоту, відрізня-

ється тим, що додатково містить гліцерин при та-
кому співвідношенні компонентів на 1000 дал:

спирт етиловий ректи-
фікований вищої очист-
ки
вода-питна пом'якшена
цукор-пісок
аскорбінова кислота
гліцерин

спирт і вода з розра-
хунку на міцність
купажу 40%

14,9-15,1 кг
0,49-0,51 кг
0,09-0,11 кг

Винахід відноситься до харчової промислово-
сті, а саме, до лікеро-горілчаного виробництва,
виробництва міцних напоїв типу горілок.

Відома горілка “Джерельна” (Рецептури ліке-
ро-горілчаних напоїв і горілок. - Київ: Держхарчоп-
ром України, 1994. - С. 250), яка містить у купажі
на 1000 дал:

спирт етиловий рек-
тифікований вищої
очистки
вода питна
пом'якшена
цукор

спирт і вода з розра-
хунку на міцність
купажу 40 %

25,0 кг
За вказаною рецептурою одержують горілку

міцністю 40% об. зі смаком властивим горілці і
горілчаним ароматом.

Найбільш близька за рецептурним складом
горілка “Злата Русь” (Рецептури лікеро-горілчаних
напоїв і горілок. – Київ: Держхарчопром України
1994 р., стор. 252), яка містить у купажі на
1000 дал:

спирт етиловий рек-
тифікований вищої
очистки
вода питна
пом'якшена
цукор
аскорбінова кислота

спирт і вода з розра-
хунку на міцність ку-
пажу 40 %

10,0 кг
3,0 кг

За вказаною рецептурою одержують горілку
міцністю 40% об. з м'яким властивим горілці сма-
ком і характерним горілчаним ароматом.

Недоліком горілки, виготовленої за вказаною
рецептурою, є її недостатня м'якість.

В основу винаходу поставлено задачу зі ство-
рення міцного горілчаного напою з більш м'яким

смаком шляхом підбору відповідних компонентів у
відповідних співвідношеннях.

Поставлена задача вирішується тим, що в ві-
домій горілці, яка містить відомі ознаки: спирт ети-
ловий ректифікований вищої очистки, воду питну
пом'якшену, цукор і аскорбінову кислоту, відповід-
но винаходу додаються нові (відмінні) ознаки до-
статні у всіх випадках, на які розповсюджується
обсяг правової охорони, що заявляється, а саме -
додатково містить гліцерин за такого співвідно-
шення компонентів на 1000 дал:

спирт етиловий рек-
тифікований вищої
очистки
вода питна
пом'якшена
цукор-пісок
аскорбінова кислота
гліцерин

спирт і вода з розра-
хунку на міцність ку-
пажу 40 %

14,9-15,1кг
0,49-0,51 кг
0,09-0,11кг

За вказаною рецептурою одержують прозору,
безбарвну рідину, міцністю 40 % об. з дуже м'яким,
без стороннього присмаку, смаком властивим го-
рілці з характерним горілчаним ароматом.

Завдяки вдало підібраним компонентам, взя-
тим у відповідних до формули кількостях, разом зі
спиртом етиловим ректифікованим вищої очистки і
водою питною пом'якшеною у відповідних кількос-
тях, отримано міцний алкогольний напій-горілку
“Київська” з дуже м'яким, без стороннього присма-
ку смаком, властивим горілці, з характерним горіл-
чаним ароматом.

Запропоновану горілку “Київська” готують у та-
кий спосіб:

1. Підготовка води.
2. Приготування водних розчинів цукру-піску і

аскорбінової кислоти.
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3. Приготування сортировки.
4. Обробку сортировки активованим вугіллям

проводять у вугільно-очисній батареї через шар
вугілля висотою 4 м, швидкість фільтрації 40
дал/год на новому і 30 дал/год на регенерованому
вугіллі.

5. Купажування рецептурних компонентів. Піс-
ля обробки сортировки виготовлені розчини ком-
понентів та гліцерин вноситься у довідний чан в
передбаченій рецептурою кількості, вміщують во-
ду, яка повинна бути врахована при розрахунку
кількості спирту та води, необхідних для приготу-

вання горілки з розрахунку отримання купажу міц-
ністю 40% об.

6. Купаж старанно перемішують і проводять
лабораторну перевірку фізико-хімічних та органо-
лептичних показників.

Приклади конкретного виконання 1-5, втілені
за вказаною вище послідовністю, наведені в таб-
лиці.

Аналізуючи наведені приклади, можна відміти-
ти, що найбільш придатними для виробництва є
приклади 2, 3 і 4. Оптимальним для виробництва є
приклад 3.

Приклади конкретного виконання до заявки на винахід Горілка “Київська”

№
п/п

Найменування сировини, операцій та показників Одиниця
виміру

Приклади

1 2 3 4 5 6 7 8
1 Цукор-пісок кг 14,8 14,9 15,0 15,1 15,5
2 Аскорбінова кислота кг 0,48 0,49 0,5 0,51 0,52
3 Гліцерин кг 0,08 0,09 0,1 0,11 0,12
4 Спирт етиловий ректифікований вищої очистки дм.куб. В розрахунку на міцність купажу 40%
5 Вода питна пом'якшена дм.куб.

Органолептичні показники:
Зовнішній вигляд Прозора рідина

1 2 3 4 5

Колір Безбарвний Безбарвний Безбарвний Безбарвний Безбарвний

Смак М'який М'який Дуже м'який Дуже м'який Надто м'який

Аромат Горілчаний Горілчаний Горілчаний Горілчаний Горілчаний
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