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(73) ЗАКРИТЕ АКЦІОНЕРНЕ ТОВАРИСТВО
"ЛЬВІВСЬКИЙ ЛІКЕРО-ГОРІЛЧАНИЙ ЗАВОД"
(57) Горілка, що містить у своєму складі спирт
етиловий ректифікований, воду питну, цукор та

гліцерин, яка відрізняється тим, що містить спирт
етиловий ректифікований "Люкс" та воду питну
підготовлену при такому співвідношенні інгредієн-
тів на 1000 дал:

спирт етиловий ректифікова-
ний "Люкс", дм3вода питна
підготовлена, дм3

спирт і вода з
розрахунку на

міцність купажу
40 %

цукор, кг 15,0-25,0
гліцерин, кг 0,2-0,4.

Корисна модель стосується харчової промис-
ловості, зокрема лікеро-горілчаного виробництва і
може бути використана для виробництва горілки.

Прототипом запропонованої рецептури горілки
є горілка „Українська оксамитова" [Рецептури ліке-
ро-горілчаних напоїв і горілок. Київ, 1994, с.263].

Горілка містить у своєму складі таке співвід-
ношення інгредієнтів на 1000 дал:

спирт етиловий ректифікова-
ний вищої очистки, дм3

вода питна пом'якшена, дм3

спирт і вода з
розрахунку на

міцність
купажу - 40%

цукор, кг 10,0
гліцерин, кг 10,0.
Горілка має м'який смак, різкий горілчаний

аромат, проте для розширення асортименту, горі-
лці можна надати дещо інший смак та аромат.

В основу корисної моделі поставлене завдан-
ня розробити рецептуру горілки з кращими орга-
нолептичними показниками, зокрема м'якшого
округлого смаку та менш різким горілчаним арома-
том.

Поставлене завдання вирішується тим, що го-
рілка особлива, яка містить у своєму складі спирт
етиловий ректифікований, воду, цукор та гліцерин,
згідно з корисною моделлю, містить спирт етило-
вий ректифікований „Люкс", а воду підготовлену,
при такому співвідношення інгредієнтів на 1000
дал:

спирт етиловий ректифікова-
ний „люкс", дм3

вода питна підготовлена, дм3

спирт і вода з
розрахунку на

міцність
купажу - 40%

цукор, кг 15,0-25,0
гліцерин, кг 0,2-0,4.
Завдяки поєднанню інгредієнтів у горілці, цук-

ру та гліцерину у заданих співвідношеннях у роз-
чині спирту етилового ректифікованого „Люкс" з
водою підготовленою зникає характерна пекуча
гіркота на нейтралізується різкий горілчаний аро-
мат.

Для приготування горілки „ЛЬВІВСЬКА ГОРІЛ-
КА ПРАВДИВА" застосовують наступну сировину
та матеріали:

- спирт етиловий ректифікований „Люкс" згідно
з ДСТУ 4221;

- воду питну згідно з ГОСТ 2874, підготовлену;
- цукор рафінований згідно з ДСТУ 2213 (ГОСТ

22);
- гліцерин дистильований згідно з ГОСТ 6824.
Запропоновану горілку готують таким чином.
Спочатку готують водно-спиртовий розчин.

Воду для розчину використовують питну підготов-
лену, яку очищають від солей, пом'якшують Na-
катіонуванням, додатково обробляють активова-
ним вугіллям, фільтрують пісочними фільтрами та
проводять осмотичну очистку. З напірного збірника
воду подають на інжекторну установку „Полтавча-
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нка", де змішують зі спиртом етиловим ректифіко-
ваним „Люкс". Отриманий розчин очищають на
пісочному фільтрі, потім на вугільній колонці та
знову фільтрують на пісочному фільтрі. Далі вод-
но-спиртовий розчин направляють у збірник гото-
вої продукції, змішують з всіма інгредієнтами горі-
лку ретельно перемішують витримують протягом
24 годин, доводять до необхідної міцності (40,0%)
та направляють на розлив.

Отримана горілка має такі показники.
Фізико-хімічні:
- міцність - 40%;
- лужність - об'єм соляної кислоти

с(НСl)=0,1моль/дм3, витрачений на титрування
100см3 горілки - 0,5-3,5см3;

- масова концентрація альдегідів у перерахун-
ку на оцтовий в безводному спирті -  не більше
4,0мг/дм3;

- масова концентрація сивушного масла у пе-
рерахунку на суміш ізоамілового і ізобутилового

спиртів (1:1) в безводному спирті - не більше
2,0мг/дм3;

- масова концентрація сивушного масла у пе-
рерахунку на суміш пропілового, ізобутилового та
ізоамілового спиртів (3:1:1) в безводному спирті, -
не більше 4,0мг/дм3;

- масова концентрація естерів в перерахунку
на оцтово-етиловий естер в безводному спирті -
не більше 5,0мг/дм3

- об'ємна частка метилового спирту в перера-
хунку на безводний спирт - не більше 0,01%

Органолептичні:
- зовнішній вигляд - прозора рідина;
- колір - безбарвний;
- смак - м'який, округлий;
- аромат - характерний горілчаний.
В таблиці наведені приклади конкретного ви-

конання виготовлення горілки за вищеописаним
способом, а також отримані при цьому показники
якості в залежності від кількості інгредієнтів.

Таблиця 1

Приклада конкретного виконання
при виготовленні горілки „ЛЬВІВСЬКА ГОРІЛКА ПРАВДИВА"

Приклади№п/п Найменування сировини,
операцій та показників

Одиниця
виміру 1 2 3 4 5

1 Спирт етиловий ректи-
фікований „Люкс" дм3

2 Вода питна підготовлена дм3
3 розрахунку на міцність купажу 40%

3 Цукор кг 10,0 15,0 20,0 25,0 30,0
4 Гліцерин кг 0,1 0,2 0,3 0,4 0,5

Органолептичні показники
Зовнішній вигляд Прозора рідина

Колір безбарв-
ний

безбарвний безбарв-
ний

безбарв-
ний

безбарв-
ний

Смак

Горілча-
ний з ха-
рактер-

ною
пекучою
гіркотою

Пом'якше-
ний горіл-

чаний

М'який,
округлий М'який

Незлаго-
джений з

солодкува-
тим при-
смаком

Аромат
Різкий

горілча-
ний

Горілчаний
Характе-
рний го-
рілчаний

Горілчаний Горілчаний
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